COMMERCIAL

3.8litrovy KUCHYNSKY ROBOT
s tésnicim systémem LIQUILOCK™ a
a pribéZznym
PLNENIM

WFP16SCD

Pro Vasi bezpecnost a trvalou pohodu pfi pouzivani tohoto
produktu si pfed pouzitim peclivé proctéte navod k pouziti.



DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY

P1i pouzivani elektrického spotiebice je nutné vzdy dodrzovat nize uvedena
zakladni bezpecnostni pravidla:

1. PRECTETE SI VSECHNY POKYNY.

2. JestliZe se zaFizeni nepouZiva, pied nasazenim ¢i demontazi
jednotlivych souéasti, pfed vyjimanim pokrmu z pracovni misy a
pred CiSténim je tfeba vytahnout privod ze zasuvky. Pri
vytahovani uchopte kabel za zastréku a vytahnéte ji ze zasuvky.
Nikdy netahejte za kabel.

3. Pfed manipulaci nebo ¢iSténim robotu vytdhnéte ptivodni kabel ze
zasuvky.

4. Cepele jsou ostré. Zachazejte s nimi opatrné.

5. Robot Waring® Commercial je kuchynsky spotiebic, a stejné jako u
veskerych dalsich kuchynskych pomiicek, je teba pfi praci s nim dbat
mimoiadné opatrnosti. I kdyz jsou pozadavky na zaskoleni minimalni, mely
by s timto kuchytiskym robotem pracovat pouze zodpovédné a opatrné
osoby. Nemély by jej pouZivat déti ani osoby s ur¢itym zdravotnim
postizenim.

6. Aby nedoslo ke zranéni, nikdy nedavejte na zakladnu mixéru niz
nebo kotou¢, aniz byste nejprve spravné nasadili misu.

7. Ruce, stérky i dalsi nacini udrzujte pfi praci s robotem v dostateéné
vzdalenosti od pohybujicich se ¢epeli nebo kotouét, aby nedoslo k
poranéni nebo k poskozeni robotu. Lze pouZzivat plastovou stérku,
avSak pouze tehdy, kdyz je robot vypnuty.

8. Neponoriujte zakladnu robotu do vody ¢i jinych tekutin, aby nedoslo k
urazu elektrickym proudem.

9. Predchazejte kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. Nikdy nevkladejte suroviny pii
krajeni nebo strouhani rukou. Vzdy pouzivejte pist.

10. Nez sejmete kryt robotu, musi se motor zcela zastavit.

11. Nepouzivejte spotiebi¢ s poskozenym kabelem nebo doslo-li k padu ¢i
poskozeni spotfebice. Odneste robot do nejbliz§iho autorizovaného
servisu, kde jej prohlédnou, opravi a nastavi.

12. Pii pouziti doplnkd, které spolecnost Waring Commercial nedoporucuje

nebo neprodava, vznika riziko pozaru, urazu elektrickym proudem nebo

poranéni osob.
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13.
14.

15.

16.
17.
18.

19.

20.

Nepouzivejte spotiebi¢ ve venkovnich prostorach.

Nenechavejte kabel viset pfes okraj stolu nebo pultu. Zabraiite kontaktu
kabelu s horkymi povrchy.

Tento vyrobek ma certifikat ETL pro komer¢ni pouziti. Pouzivejte jej
pouze pro pfipravu pokrmi podle popisu v této knize.

Nepokousejte se vypnout pojistku v krytu robotu.
Pfed zapnutim robotu se ujistéte, ze kryt je bezpecné nasazeny a zajistény.

Jestlize se robot z jakéhokoli divodu poroucha, ihned s nim pfestaiite
pracovat na ptipravé jakéhokoli pokrmu.

Tento spotfebi¢ by nemély pouzivat osoby (véetn¢ déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi ¢i s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, jestlize nejsou pod dohledem osoby zodpovédné
za jejich bezpe€nost nebo nedostaly pokyny pro pouzivani spotiebice.

Déti je tfeba hlidat, aby si se spotifebicem nehraly.

USCHOVEJTE TUTO
PRIRUCKU

SCHVALENO PRO
KOMERCNI
POUZITI



POKYNY PRO UZEMNENI

Kwvtli ochrané pred trazem elektrickym proudem je tento spotiebi¢ vybaven
3pdlovou zastrckou.

120voltové spotiebice jsou vybaveny lisovanou 3polovou zastrékou se zemnicim
kolikem (NEMA 5-15P), kterou Ize zastr¢it do spravné zapojené uzemnéné
zasuvky, viz obrazek 1.

Neni-li k dispozici uzemnéna zasuvka, 1ze pouzit adaptér uvedeny na obrazku 2,
jenz umoziuje pouzit 2pdlovou zasuvku pro 3pdlovou zastréku.

Jak ukazuje obrazek 3, adaptér je nutné uzemnit pfipojenim jeho uzemnovaci
uchytky ke Sroubu na krytu zasuvky

UPOZORNENTI: Pied pouzitim adaptéru je nutné ovéfit, e Sroub na krytu
zasuvky je spravné uzemnény. V ptipadé pochybnosti se obrat’te na
profesionalniho technika. Nikdy nepouzivejte adaptér, nejste-li si jisti, Ze je
spravné uzemnény.
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UVOD

Kuchyriské roboty Waring® Commercial pfedstavuji nejvSestrannéjsi roboty
ve své tiid¢, s tésnicim systémem LiquiLOCk®,jeni umoziuje zpracovavat
velké objemy tekutin, aniz by doslo k jejich tniku, a pii vylévani zpracované
suroviny neni téeba vyjimat S-niz. Tyto profesionalni spotiebice jsou
vynikajici ukazkou pétasedmdesati let zkuSenosti spole¢nosti Waring Vv oblasti
stravovani i zpracovani potravin.

Robot WFP16SCD ma certifikaci ETLiCommercial ETL.

Tato pfirucka popisuje robot WFP16SCD, jenz ma utésnénou pracovni
nadobu (resp. misu) a utésnénou a zajisténou fezaci cepel (S-nuz),

s niz lze SEKAT, STROUHAT A MIXOVAT. Patentovany tésnici systém
LiquiLOCk® umoziuje zpracovavat velka mnoZstvi tekutin bez unika.
Doplnkové kotouce jsou urceny pro krajeni na tenké prouzky, krajeni na
platky a §lehani ptimo v utésnéné mise. Pro zpracovani velkého mnozstvi
surovin obsahuje WFP16SCD misu se $achtou pro prub&zné zpracovani
surovin. Tato misa umoznuje, aby suroviny zpracovavané pomoci
kotouce padaly pfimo do samostatné¢ nadoby. WFP16SCD je prvni z fady
kuchynskych robotkd LiquiLOCk®, ktery umoziuje krajet suroviny na
kosti¢ky, coz z né€j ¢ini nejvsestrannéjsi dostupny kuchyisky robot se
systémem LiquiLOCk®.

Velikost, vykon a pohodlna obsluha

Siroka plnici $achta zjednodusuje zpracovani velkého mnoZstvi objemné&jsich
surovin. Hfidel motoru byla navrzena s ohledem na vysokou odolnost. Kryt
motoru, pracovni misa, plnici Sachta, kryty misy a pisty jsou vyrobeny

z odolného polykarbonatu pro pouziti v naro¢nych podminkach a snadné
¢isténi. Prihledna misa a kryty slouzi ke sledovani prib&hu prace a jejich
material je urCen pro naro¢né pouziti.



SOUCASTI
Kuchyitisky robot Waring WFP16SCD se sklada z nasledujicich
standardnich soucasti a prisluSenstvi:
1. Zékladna z tlakové odlévané slitiny s motorem se svislou, odolnou hiideli
2. Tti ovladaci prvky
a. OFF
b. ON
c. PULSE
3. Bezpecnostni pojistka (nezobrazena). Zabratiuje spusténi spotiebice bez
nasazeného krytu
4. Utésnéna pracovni nadoba o objemu 3,75 |
5. Utésnény, prihledny kryt misy
a. Maly pist, ktery se pouziva ve velkém pistu pro zpracovani mensi
zeleniny, salamu atd.
b. Velky pist s moznosti plnéni velkym a mensim otvorem
C. Velka plnici Sachta pro maximalni vyuziti krajeciho povrchu

Poznamka: Tento kombinovany pist umoziiuje vyuZit celou plnici
Sachtu pro velké suroviny a pritom bezpe¢né zpracovavat i suroviny
s malym primérem, napriklad mrkev, celer ¢i salam.

6. Utésnény S-nuz (fezaci ¢epel) pro krajeni, strouhdni, mleti a mixovani:
upevnén na svém misté, 1ze zpracovavat tekuté suroviny a snadno je vylévat.
7. Nastavitelny krajeci kotoué
8. Oboustranny kotou¢ pro krajeni na tenké prouzky
9. Utésnény Slehaci kotoué
10. Odpojitelny nastavec pro praci s nastavitelnym krajecim kotoucem a
kotoucem pro krajeni na tenké prouzky
11. Systém pro vyrobu kosti¢ek
a. 3/8" krajeci cepel
b. 3/8" mtizka pro krajeni na kosti¢ky
12. Cistici karta¢ (nezobrazen)
13. Misa pro pribézné zpracovani surovin
14. Kryt misy pro prabézné zpracovani surovin
15. Distributor
16. Piipravek pro ¢isténi miizky pro krajeni na kosti¢ky (nezobrazen)






SESTAVENI MiSY ROBOTU

V této pfirucce se pouzivaji pojmy nadoba, misa a pracovni misa, které
znamenaji totéz.
Pfed prvnim pouZitim:

* Pfed prvnim pouzitim ocistéte a sanitujte zakladnu s motorem. Omyjte,
oplachnéte a sanitujte misu, kryt, pist, vlozku pistu a pfisluSenstvi.

* Polozte zakladnu na pult ¢i sttil nedaleko 3po6lové zasuvky. Umistéte ji predni
Casti k sob¢, abyste vidéli na ovladaci panel. Nezapojujte kabel do zasuvky,
dokud neni robot zcela sestaveny.

*» Zvednéte prihlednou misu — uchopte ji obéma rukama, s madlem smérem k
sobé.

* PoloZte misu na zakladnu a umistéte centralni pfirubu na htidel motoru na
zakladng. Madlo nasmérujte mirné doleva od sttedu zadni ¢asti (zhruba na 7.
hodinu).

* Zatlacte misu doli, aby dolni okraj zapadl na kruhovou zakladnu. Otoéte
misou proti sméru hodinovych ruci¢ek az do dorazu. Tim se zajisti na misté a
zapadne do vystupkd po stranach zakladny.

Nasledujici pokyny si pirectéte, pokud sestavujete misu a chcete
pouzivat S-niiZ (krajeci ¢epel) nebo Slehaci kotou¢.

* Vezméte S-nliz nebo Slehaci kotou¢ a podivejte se na nakres na horni ¢asti
plastového stfedu. Odpovida tvaru hiidele motoru.

» Umistéte S-ntiz nebo $lehaci kotou¢ nad horni ¢ast hiidele motoru a srovnejte
vnitini ¢ast priruby s hiideli. Pevné zasuiite pfirubu dolli a otacejte Cepeli resp.
kotoucem, dokud neni zcela zasunuty. Mél by snadno zapadnout na své misto.
Pevnym stisknutim zajistéte a utésnéte prirubu S-noze nebo slehaciho kotouce
na misté. Ujistéte se, Ze niz resp. kotouc je zcela zasunuty dolti. Neni-li, mtize
se poskodit nebo mtize dojit k tniku tekutiny. Tlacte jen na stiedovou
(plastovou) ¢ast; nikdy se nedotykejte krajeci Cepele, ktera je velmi ostra.

* Ota¢enim doleva a doprava a mirnym tlakem dolti zkontrolujte, Ze niiz resp.
kotouc je zcela zasunuty. Jestlize je spravné nasazeny a zasunuty, bude dolni
Cepel te€sné nad vnitinim dnem misy.

* Pfi zpracovani pokrmi pomoci S-noze nebo Slehaciho kotouce 1ze nyni do
misy dat pevné nebo tekuté suroviny.



* Nepliite misu tekutinou nad rysku MAX L1 QUID FILL LINE. Jestlize
nalijete pfili§ mnoho tekutiny, dojde k pfeteceni. V takovém pfipadé¢ zastavte
praci, odeberte tekutinu tak, aby nesahala nad ryska MAX LI QUID FILL
LINE, a pokracujte v praci.

Nasledujici pokyny si pire¢téte, pokud sestavujete misu a chcete v ni
pouZivat kotouce.

Pii sestavovani nastavitelného krajeciho kotou¢e (WFP16S10) je nutné sejmout
kryt z misy. Umistéte nastavec kotou¢e na hnaci hiidel. Déle zvolte na kotou¢i
pozadovanou tloustku krajeni. Kotou¢ umoziiuje nastavit 16 tlousték od 1 do 6
mm. Po nastaveni tloustky umistéte na nastavec kotouce plastovou nadobu.
Nezapinejte robot, dokud neni na mise spravné nasazen kryt.

Pfi sestavovani oboustranného kotouce pro krajeni na malé prouzky
(WFP16S12) je nutné sejmout kryt z misy. Umistéte nastavec kotouce na hnaci
htidel. Déale zvolte pozadovanou velikost ¢epeli na kotouc¢i. Oboustranny kotou¢
ma jemné ¢epele na jedné strané a sttedné velké ¢epele na strané opaéné.
PoZadované ¢epele musi sméfovat nahoru. Poté pfipevnéte kotou¢ na nastavec.
Nezapinejte robot, dokud neni na mise spravné nasazen kryt.

NIKDY NESPOUSTEJTE ROBOT BEZ SPRAVNE
NASAZENEHO A ZAJISTENEHO KRYTU.

Dva pisty pro plnici Sachtu

Robot ma velky pist a maly pist na suroviny. Velky pist je urcen

pro zpracovani vétsich kust zeleniny. Mensi pist se vklada do vétsiho

a lze jej pouZit pro zpracovani mensi zeleniny, na vkladani delSich kust
zeleniny pro presnéjsi krajeni ¢i naptiklad pro krajeni salamu. Vlozte maly pist
do otvoru ve velkém pistu. Nyni mizete vlozit velky pist do otvoru plnici
Sachty.



ROZEBRANI MiSY ROBOTU
PRED ROZEBRANIM MISY VZDY ODPOJTE KABEL ZE
ZASUVKY.

* Vyjméte velky pist z plnici Sachty. Vyjméte maly pist z velkého pistu.

Rozebrani pri demontaZi S-noZe nebo Slehaciho kotouce
* Otocte misou ve sméru hodinovych rucicek, dokud se zapadky na zakladné

neuvolni ze zapadek na mise, a uvolnéte misu. Az bude madlo misy vlevo
(zhruba na 7. hoding), lze misu mirnym tahem vytahnout smérem vzhtiru.

Pied demontaZi S-noZe nebo Slehaciho kotouce se doporucuje
sejmout nadobu ze zakladny.

POZNAMKA: PRED DEMONTAZI S-NOZE NEBO SLEHACIHO
KOTOUCE ODEBERTE zZ NADOBsg VESKERE SUROVINY A
TEKUTINY, JINAK Z MiSY VYTECOU VEN.

» Chcete-li demontovat niiz nebo kotou¢, zatlaéte mirné dold na stfed noze
nebo kotouce pfi snimani nadoby ze zdkladny. Misa se utésni a surovina
nemuze proniknout do stfedové Sachty misy ani na zékladnu ¢i na pracovni
plochu. Odeberte z nadoby veskeré suroviny. Poté zatahnutim za niiZ nebo
za kotou¢ smérem vzhiru uvolnéte tésnéni a vyjméte jej. Zachazejte s S-
nozem opatrng€, ¢epele jsou mimotfadné ostré.

Rozebrani pri demontazi kotouce

* Nesnimejte misu, dokud nedemontujete kotouc.

* Polozte prsty na vnéjsi protilehlé okraje kotouce a zvednéte jej. Kotouc by se
mél snadno oddélit od nastavce. Jestlize je nastavec piipevnény ke kotouci,
pridrzte kotou¢ jednou rukou s nastavcem smétujicim od dlané a vytahnéte
nastavec. Dejte pozor, at’ se neporanite o ostré hrany.

* Otocte misou ve sméru hodinovych rucic¢ek, dokud se zapadky na zakladné

neuvolni ze zapadek na mise, a uvolnéte misu. Az bude madlo misy vlevo
(zhruba na 7. hodiné), 1ze misu mirnym tahem vytahnout smérem vzharu.

SESTAVENI MISY PRO PRUBEZNE ZPRACOVANI
SUROVIN

* Pfed prvnim pouzitim ocCistéte a sanitujte zakladnu s motorem a omyjte,
oplachnéte a sanitujte misu pro prubézné zpracovani, kryt, distribu¢ni kotouc,
pist, vlozku pistu a ptislusenstvi.

* Polozte zékladnu na pult ¢i stiil nedaleko zasuvky. Umistéte ji pfedni casti k sobe,
abyste vid€li na ovladaci panel. Ujistéte se, ze piivodni kabel neni zapojeny do
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zasuvky. Nezapojujte kabel do zasuvky, dokud neni robot zcela sestaveny.

+ Uchopte misu pro prub&zné zpracovani obéma rukama s vystupni Sachtou na 4.

hodin€ a madlem na 10. hoding. PoloZte misu na zékladnu a umistéte jeji stied nad

hiidel motoru.

* Zatlacte misu dolQ, aby dolni okraj zapadl na kruhovou zakladnu. Otocte
misou proti sméru hodinovych rucicek, dokud nezapadne na misto a
nezajisti se zadni zapadka.

» Umistéte distributor (distribuéni kotouc¢) do misy, zasunutim na kovovou hiidel

motoru az na dno nadoby.

* Zvolte vhodny kotou¢. Postupujte podle pokyni na strané 9 a
pripevnéte na kotou¢ nastavec.

* PolozZte kryt na misu se zapadkou na krytu vlevo umisténou proti zapadce na
mise. Zatlacte na kryt a otocte jim, dokud zapadka nezapadne do zapadky na
mise. Zabrani se tak zdvihani krytu béhem prace.

* Zapadka na krytu zapadne do vyfezu na krytu a zaktivuje se magneticka
bezpeénostni pojistka. Pojistka zabrafuje spusténi robotu, pokud neni kryt
na spravném misté. Robot bude pracovat, az jej pfipojite do zasuvky,
zapnete do rezimu ON nebo PULSE a bude sepnuta bezpec¢nostni pojistka
na krytu.

* Systém pro vyrobu kosti¢ek (WFP16S13) lIze pouzit pouze s misou pro
pribézné zpracovani surovin. Nepouzivejte miizku pro vyrobu kosti¢ek s
uzavienou misou. Nejprve sejméte kryt misy pro pribézné zpracovani a ujistéte
se, ze je spravné nasazeny distributor (viz vySe uvedeny navod pro sestaveni
misy pro prubézné zpracovani surovin). Umistéte mfizku pro vyrobu kosticek
tak, aby zapadla do vyfezli na mise. Vlozte unasec krajeci Cepele skrze stiedovy
otvor miizky na hnaci hfidel. Ujistéte se, ze krajeci kotouc je spravn¢ pripevnény
na hiidel, mirnym otac¢enim, dokud nebude téméf zarovnany s miizkou.
Nezapinejte robot, dokud neni misa spravné sestavena i s krytem.

Pti demontazi systému pro vyrobu kosticek nejprve otocte fezaci éepeli

proti sméru hodinovych rucicek a za okraje ji zvednéte. Dejte pozor, at’ se

pii snimani kotouce nedotknete Cepeli, nebot’ jsou velmi ostré.

POZNAMKA: Systém pro vyrobu kosti¢ek (WFP16S13) je tieba

umyvat pouze ruéné. NEUMYVEJTE CEPEL ANI MRIiZKU

PRO VYROBU KOSTICEK V MYCCE NADOBI.

NIKDY NEsPOUSTEJTE ROBOT BEZ MiSY A BEZ
ZAJISTENEHO KRYTU.

* Vlozte maly pist do otvoru ve velkém pistu. Nyni mtzete vlozit velky pist do
otvoru plnici Sachty.

* Po sestaveni misy umistéte pod vystupni Sachtu samostatnou nadobu.
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7

ROZEBRANI MISY PRO PRUBEZNE
ZPRACOVANI SUROVIN

PRED ROZEBRANIM MiSY VZDY ODPOJTE KABEL ZE
ZASUVKY.

* Otocte kryt misy ve sméru hodinovych rucicek, dokud se bezpecnostni
pojistka na krytu neuvolni a zdpadky na krytu se neposunou mimo
zapadky na mise.

* Vyjméte velky pist z plnici Sachty. Vyjméte maly pist z velkého pistu.

* Sejméte misu ze zakladny. Sméfuje-li vystupni Sachta na 4. hodinu, staci
misu zvednout. Jestlize nesmétuje, otocte misu ve smeru hodinovych
rucicek, aby se odpojily zapadky na zékladné od zapadek na dolni strané
misy.

* Pti demontazi kotou¢i bud’te opatrni, protoze ¢epele jsou velmi ostré.
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OVLADACI PRVKY
* Zapojte ptivodni kabel do zasuvky. Napajeci napéti musi byt 120 V, 60 Hz.

* Na zédkladn¢ robotu jsou tfi tlacitka.

Ovladaci tlacitka: ON
OFF
PULSE
Funkce: ON: Stisknutim tlacitka ON se zapina
motor.
OFF: Stisknutim tlacitka OFF se vypina
motor.

PULSE: Chcete-li motor spustit jen na kratky
pulz, stisknéte tlacitko PULSE a
uvolnéte je. Motor pobé&zi tak
dlouho, dokud budete tla¢itko drzet
stisknuté; zastavi se, jakmile
tlacitko uvolnite.

POUZIVANI
Trvaly provoz

Robot zapnete trvale pomoci tlacitka ON, které se naléza uprostred.

Pulzovani

* Pro rychlé zapinani a vypinani robotu, zvané pulzovani, slouzi tlacitko PULSE.
Motor pobézi tak dlouho, dokud budete tlacitko drzet stisknuté; zastavi se,
jakmile tlacitko uvolnite.

* Délku jednotlivych pulzt Ize fidit pomoci doby, po kterou drzite tlacitko
stisknuté. Cetnost pulzii Ize ovladat rychlosti, s niz tlagitko mackate.

* Pulzovani vam dava presnéjsi kontrolu nad konzistenci suroviny pii sekéani,

michani a mixovani.

* Pulzovani se rovnéz hodi pro zpracovani tvrdych surovin. Nékolikrat pouzijte

pulz a rozdélte suroviny na mensi ¢asti. Kdyz jsou jednotlivé kusy surovin
rozkrajeny a snaze se zpracovavaji, pokracujte trvalym provozem.
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* Pro pulzovani vzdy pouzivejte tlacitko PULSE. Nikdy neovladejte pulzy
pohybem misy a krytu. Jde o méné ucinny postup, ktery miize spotiebic
znicit.

Vypnuti robotu tla¢itkem OFF.

* Vzdy vypinejte robot stisknutim a uvolnénim tlac¢itka OFF. Odpoji se tak
napdajeni motoru.

* Pfed sejmutim krytu vzdy vypnéte robot a vyckejte, dokud se nepfestane tocit

motor.

* Pfestoze pfi oto¢eni misy ve sméru hodinovych rucicek nebo pti sejmuti
krytu misy za béhu bezpecnostni pojistka vypne motor, nemél by se tento
mechanismus pouzivat k vypinani a zapinani robotu.

* Pfed zatlacenim vika vzdy z bezpecnostnich divodu vypnéte robot
stisknutim tla¢itka OFF.

PRIPRAVA POKRMU
* Omyjte a oloupejte vSechny potfebné suroviny. Odstraiite pecky a velka jadra.
* Nakrajejte zeleninu, maso, syr a dalsi suroviny na ¢asti, které se vejdou

do zvolené malé ¢i velké plnici Sachty pro zpracovani, pomoci
kotouct.

* Pfiprava na krajeni: Suroviny, které jsou dlouhé a valcové, naptiklad mrkev,
okurky a celer, by mély byt na obou koncich ploché. Tim ziskate u veskeré
zpracovavané suroviny stejné platky.

VYBER PiSTU

Plnici Sachtu Ize pouzit pro piidani dalsich ingredienci, zatimco robot b&zi.
Doporucuje se vSak nechdvat pist na mist¢ vzdy, kdyz je to mozné, aby
surovina nestiikala ven a do misy nepronikly nezadouci pfisady.

Maly pist

Tento pist se obvykle pouziva pro svislé vkladani zeleniny pii krajeni na
mensi platky. Lze jej pouzit naptiklad pro krajeni mrkve, celeru, salamu atd.,
kdy jsou potieba stejné platky.
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Velky pist

Tento pist obvykle slouzi pro vodorovné vkladani zeleniny pii
krajeni na vétsi platky.

OPETOVNE ZAPNUTI TEPLOTNI OCHRANY
Kuchyiisky robot WFP16SCD je vybaven automatickou pojistkou, ktera

chrani motor pted piehfatim.

Pokud se robot pii naroéném provozu zastavi, stisknéte tlacitko OFF a
vytahnéte ptivodni kabel ze zasuvky. Zcela vyprazdnéte nadobu a suroviny
zlikvidujte. Poté nechte motor zhruba 30 minut zchladnout.

Sestavte robot zpét, zapojte kabel do zasuvky a nejprve spust’te spotiebic s
prazdnou misou. Vlozte do misy suroviny a pokracujte v praci.

Jestlize robot ani po provedeni uvedeného postupu nepracuje spravng, preruste
praci a kontaktujte autorizované servisni sttedisko spolecnosti Waring.

POKYNY PRO PRACI S S-NOZEM

(REZACT CEPEL)

» Utésnény S-niz (fezaci Cepel) je uréen pro sekani, drceni, mixovani, michani
a hnéteni.

* Sestavte misu a ntiz podle pokynl v pasazi ,,Sestaveni misy robotu” (strana
8).

Krajeni a sekani

* Pii krajeni a sekani napliite misu do % celkového objemu.

* Pro nejucinngjsi krajeni a sekani pouzivejte funkci pulzovani. Je pak mozné
mit Iépe pod kontrolou konzistenci. Pokracujte v pulzovani, dokud nebude
dosazeno pozadované konzistence.

* Pii sekani v pribézném provozu mize dojit k nerovhomérnému zpracovani,
tedy surovina na dn¢ nadoby bude nasekana jemn¢ a nahote vice nahrubo.
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Sekani masa

Nakrajejte maso na kousky o velikosti 2,5 cm, aby bylo sekani rovnomeérné.
Nesekejte vice nez 1 kg masa. Stisknéte 3krat az 4krat tlacitko PULSE, vzdy na
1 sekundu s naslednou 1sekundovou prodlevou. Jestlize maso neni nasekané
dostate¢né najemno, nechte robot bézet par sekund v trvalém provozu. Pokud se
robot nechce rozbéhnout, snizte mnozstvi masa v mise a spust’te jej znovu.

Sekani a strouhani tvrdého syra

Pfi sekani vlozte do misy nejvyse 1 kg zchlazeného syra, rovnomérné
nakrajeného na kostky o velikosti 2,5 cm, a zapinejte robot jednotlivymi
pulzy. Pii strouhani pulzujte, dokud neni syr nasekany na malé kousky

(velikosti hrasku), poté nechte robot bézet trvale, az docilite pozadované
konzistence. Syr s vysokym obsahem vlhkosti se miize pfi nadmérné délce
zpracovani zacit nabalovat.

Sekani cibule, celeru, zeli atd.

Rozkrajejte cibuli na ¢tvrtiny a dalsi zeleninu na kostky o velikosti 2,5 cm.
Vlozte nakrajenou zeleninu do pracovni nadoby, zcela nadobu napliite a
pulzujte, dokud nedosahnete potiebné konzistence.

Poznamka: Nechate-li ¢epel bézet pfilis dlouho, suroviny na dn¢ budou
rozmixované na kasi nebo budou vysledky nerovnomérné.

Mixovani

Pfi mixovani rajcat, zeleniny a ovoce, pfi vyrob¢ omacek nebo mixovani a
michani surovin vlozte suroviny do misy, zapnéte robot a nechte jej bézet
trvale, dokud nedocilite pozadované konzistence. Nenechavejte robot bézet
bez dozoru.

Jestlize pouzijete piili§ mnoho tekutiny, dojde k pfeteceni. V takovém
ptipadé vypnéte robot, odeberte tekutinu pod rysku MAX FILL LINE a
pokracujte v praci.

Nepliite misu tekutinou nad rysku MAX LIQUID FILL.

VYBER A POUZITI KOTOUCU

Kotouce, které jsou soucasti piislusenstvi robotu, slouzi k riznym metodam
zpracovani surovin: krajeni, Slehani, krajeni na tenké prouzky a vyrobé
kostek. K robotu WFP16SCD jsou pfilozeny Ctyfi (4) kotouée. V dobé tisku
této prirucky jde o:
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WFP16S10— nastavitelny krajeci kotouc

WFP16S11 — utésnény §lehaci kotouc

WFP16S12 - oboustranny kotou¢ pro krajeni na tenké prouzky
WFP16S13 - systém pro vyrobu kosti¢ek

KRAJENI

+ Robot WFP16SCD ma ve vybavé nastavitelny krajeci kotoug.
Nastavitelny krajeci kotou¢ umoziuje krajet suroviny na platky o
tloustce od 1 do 6 mm, v 16 rtiznych krajecich polohach! Pred
nasazenim kotouce na hiidel motoru (pokyny pro sestaveni naleznete
na strané 9) nastavte poZadovanou tlou$t’ku pomoci ovladaciho prvku

na kotouci. Po nastaveni tloustky a nasazeni kotouce na robot Ize na misu

nasadit kryt a vyjmout pist.

* Omyjte a oloupejte vSechny potiebné suroviny. Odstraiite pecky a velka jadra.
Ujistéte se, Ze se suroviny vejdou do plnici Sachty. Zeleninu jako mrkev,
okurky atd. je tieba na obou koncich sefiznout, aby se cely kus nakrajel na
stejné velké platky.

» U potravin jako je zeli, ledovy salat a dalSich, v nichZ je jadro, jeZ nema
byt ve vysledné suroving, je tfeba jadro odstranit. Stfedné velké hlavky
zeli a salatu je tfeba rozkrajet na tietiny, aby se vesly do plnici Sachty.
Vétsi hlavky miize byt tieba rozkrajet na Ctvrtiny.

* Mate-li zeleninu pfipravenou, napliite zvolenou Sachtu, vlozte pist,
zapnéte robot a sledujte vysledny produkt.

* Nikdy nekrajejte meékky syr. Pouzivejte pouze tvrdy syr. Mozzarellu lze
krajet, jen kdyz je dobfe zchlazena na teplotu kolem 2 °C.

* Jakmile nakrgjena surovina dosahne téméf plného objemu nadoby, vysypejte
ji.

KRAJENI NA DLOUHE PROUZKY

» Robot WFP16SCD ma ve vybavé oboustranny kotou¢ pro krajeni na
dlouhé prouzky. Ob¢ strany kotouce produkuji perfektni prouzky, jedna
strana malé, druha strana stfedni velikosti. Pfi sestavovani kotouce plati, ze
se pouziva strana kotouce sméftujici nahoru, ktera urcuje velikost prouzku.
Po nasazeni kotouce 1ze nasadit na misu kryt a vyjmout pist.
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+ Omyjte a oloupejte viechny potiebné suroviny. Odstraiite pecky a velka jadra.
Ujistéte se, Ze se suroviny vejdou do plnici Sachty.

» Zvolte, kterou Sachtu pouzijete. Pfi vodorovném vloZeni zeleniny jako je
mrkev ¢i cuketa vzniknou del$i prouzky. Pti pouziti mensi $achty a mensiho
pistu se svisle vlozenou zeleninou vzniknou kratsi prouzky.

* Nikdy nekrajejte mékky syr. Pouzivejte pouze tvrdy syr. Mozzarellu lze
krajet, jen kdyz je dobie zchlazena na teplotu kolem 2 °C. Pii kréjeni syru vzdy
pouzivejte pulzovani.

» Jakmile nakrdjend surovina dosahne témét plného objemu nadoby,
vysypejte ji.

SLEHANI POMOCI UTESNENEHOKOTOUCE

» Robot WFP16SCD ma ve vybavé utésnény §lehaci kotou¢. Pokyny pro
sestaveni a nasazeni Slehaciho kotouce naleznete na strané 8. Po sestaveni
mizete zacit pfidavat své oblibené ingredience!

+ Slehaci kotoué usnadiiuje a urychluje §lehani jakékoli suroviny. Staéi nalit
vysokotu¢nou smetanu a pozadované prisady a Slehat, dokud nebude smetana
husta a nadychana. Neslehejte vice nez 1,5 | smetany, pii §lehani by doslo

k piekrogeni rysky MAX FILL LINE. Jestlize smetana pfetee, zastavte
robot, odeberte smetanu pod rysku MAX LIQUID FILL LINE apokratujte v praci.
Té&snéni zabrani preteCeni z krytu misy, ale za béhu motoru muze tekutina
vy$plichnout skrze plnici Sachtu. Chcete-li proménit smetanu na maslo,
Slehejte, dokud se vlhkost z velké ¢asti neoddéli od smetany. Pfidejte oblibené
bylinky a kofeni a vyrobte si své vlastni domaci bylinkové maslo.

PRIPRAVA KOSTEK

* Pfi krajeni na kostky musi robot nakrajet surovinu vodorovné i svisle.
Cim mensi kostky pozadujete, tim obtiznéjsi je tohoto vysledku
dosahnout. M¢kké, stavnaté suroviny maji tendenci se rozmackat,
jestlize jsou pozadované kostky moc malé nebo je surovina pfilis
meékka. Opacny extrém predstavuje syr a maso. Kvuli konzistenci
syra a masa se u téchto surovin krajeni na kostky nedoporucuje.
Mohlo by dojit k poskozeni epele a motoru, které nekryje zaruka.

* Béhem krajeni na kostky je tfeba davat pozor na vysledny produkt.
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veskerou surovinu pied ¢epeli je tfeba pied opétovnym naplnénim
Sachty odstranit. Dojde-li k viditelné zméné vysledného produktu, je
potieba krajeci mrizku ocistit. Nejlepsi zptisob, jak mfizku vycistit, je
sejmout kryt a krajeci kotou¢ a pomoci ptilozeného nastroje na ¢isténi
vytlacit veSkerou surovinu, které je mezi Cepelemi miizky.

* Pfi krdjeni na kostky: Vezméte miizku a umistéte ji nahoru na zafezy v mise.
Vezmeéte krajeci kotou¢ a umistéte jej na hnaci hiidel, aby byl v jedné
roving s krajeci miizkou. Pro tuto operaci je nejlepsi pouzivat pulzovani.

* Jestlize pii krajeni dojde k ucpani kotouce, nejprve sejméte kryt misy.
Odstraiite veskerou surovinu, ktera ucpala otvor ¢epele, poté pomalu
otocte krajeci kotoué, aby se uvolnil. Sestavte krajeci systém zpét a
pokracujte v praci.

* Krajeci kotou¢ a miizku je tfeba umyvat pouze v ruce.

STROUHANI

Waring Commercial nabizi strouhaci kotouée jako dodateéné

ptislusenstvi. Pti strouhdni postupujte nasledujicim zptisobem:

* Omyjte a oloupejte vSechny potfebné suroviny. Odstraiite pecky a velka jadra.
Ujistéte se, ze se suroviny vejdou do plnici Sachty.

* Nikdy nestrouhejte m&kky syr. Pouzivejte pouze tvrdy syr. Mozzarellu 1ze

strouhat, jen kdyz je dobfe zchlazena na teplotu kolem 2 °C.

* Pfi strouhani syru se doporucuje pierusované mirné tlacit na pist a stidat tlak a
uvolnéni, dokud neni blok syru zcela nastrouhany. Strouhani syru je pro motor

v

tlaku mtize dojit k prehfati motoru.
* V obvyklém ptipad€ Ize nastrouhat 4,5 kg syru za zhruba pét (5) minut.
* Po patnacti (15) minutach trvalého strouhani syru nechte robot vychladnout.
* Doporucuje se naplanovat si ptipravu pokrmu tak, aby po péti minutach
strouhani néasledovalo pét minut ptipravy surovin, zatimco robot je
vypnuty.
« Jakmile nastrouhana surovina dosahne téméf plného objemu nadoby,
vysypejte ji.
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KRAJENI NA VELMI TENKE PROUZKY
(JULIENNE)

Waring Commercial nabizi kotouce pro krajeni na velmi tenké prouzky jako

dodatecné piislusenstvi. Pfi krajeni na julienne postupujte nasledujicim

zpusobem:

* Omyjte a oloupejte vSechny potiebné suroviny. Odstrante pecky a velkd jadra.
Ujistéte se, Ze se suroviny vejdou do plnici Sachty.

 Jestlize potfebujete dlouhé vodorovné prouzky, naptiklad z tykve, je nutné
vlozit surovinu do plnici $achty vodorovné nebo polozit na bok. Chcete-li
ziskat jemné nasekanou surovinu — naptiklad nasekany celer nebo cibule, je
nutné vlozit suroviny svisle nebo je postavit. Potfebujete-1i velmi jemné
nakréjenou cibuli, rozkrajejte ji na Ctvrtiny, vhodte do plnici Sachty a nechte
ji krajet pouze puisobenim gravitace.

Odebrani zpracované suroviny z misy

1. Pfed sejmutim krytu a vytazenim pistu vypnéte robot a vyckejte,
dokud se ¢epel nezastavi.

2. Jestlize po zastaveni drzi nliz misu zajisténou, rychle otoéte misou
tam a zpét — nejprve ve sméru hodinovych rucicek, poté proti sméru.

3. Jestlize pouzivate kotouc, uvolnéte pfed naklonénim nadoby nejprve
pomoci stérky veskerou surovinu, ktera se na kotou¢ pfichytila.
Pouzivate-li S-nuiz, zlistane uchyceny k mise, kdyz ji naklonite. Pomoci

stérky vyskrabnéte suroviny z misy. NIKDY NEVYBIREJTE SUROVINY
Z MiSY PRSTY, KDYZ JE NUZ UVNITR.

RESENI PROBLEMU
Tato pasaz popisuje pfipadné problémy a jejich spravna feseni. Problémy,
jez nelze odstranit podle nize uvedenych pokynd, je tfeba fesit s pomoci

autorizovaného servisu. Seznam autorizovanych servist je pfilozen ke
kazdému kuchyniskému robotu Waring.
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Robot je spravné sestaven, ale nespusti se

» Vytahnéte kabel ze zadsuvky a zkuste jej zapojit do jiné zasuvky.

» Ujistéte se, Ze misa je spravné nasazena na zakladné, ze misa i kryt jsou
spravné pfipevnény a ze bezpecnostni pojistka na krytu zapnula
bezpecnostni spinac.

* Stisknéte tlacitko ON.

Robot se zastavi béhem prace

» Patrné doslo k prehrati robotu. Viz ¢ast Opétovné zapnuti teplotni ochrany
(strana 15).

* Vypnéte robot a vytahnéte ptivod ze zasuvky.

* Sejméte misu z robotu.

* Odstraite zpracovavané suroviny z misy a zlikvidujte je.
* Nechte robot 30 minut zchladit.

* Sestavte robot znovu a nejprve jej spust'te s prazdnou misou. Poté vlozte do
misy suroviny a za¢néte znovu s praci.

Robot se ucpava nebo nadmérné vibruje

* Vypnéte robot a vytahnéte ptivod ze zasuvky.

* Rozeberte misu a ptislusenstvi.

+ Ujistéte se, Ze v piirubé S-noze neni zadna surovina (pouzivate-li jej).
* Qdstrarite veskeré suroviny z kotouct (pouzivate-li je).

* Sestavte robot a nejprve jej spust’te s prazdnou nadobou, poté do ni vlozte
suroviny a zkuste spustit robot znovu.

Robot nebézi plnou rychlosti

* Misa je pfetizena — odstraiite suroviny z misy a naplnte ji mensim mnozstvim
surovin.

JestliZe robot nepracuje ani po provedeni vySe uvedenych
opatreni

* Zkontrolujte, zdali je zasuvka pod proudem.

* Zkontrolujte, zdali je zapnuty jistic.

« Zkontrolujte, jestli neni pfepalena pojistka — pokud jsou v tomto rozvodném
okruhu pojistky.

* Kontaktujte autorizovany servis Waring.
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JestliZe z robotu vychazeji skripavé zvuky

* Vypnéte robot, odpojte jej od piivodu el. energie, rozeberte a zkontrolujte
misu a ¢epel, jestli nedrhnou.

« Jestlize misa a Cepel drhnou, obrat'te se na autorizovany servis.

CISTENI A UDRZBA

Vycistéte kuchyiisky robot a pfisluSenstvi pied prvnim pouzitim. Na zadnou
&ast robotu nepouzivejte drsné, abrazivni &istici prostfedky. Cisténi musi
probihat podle sanitacnich pokynti ETL.

Omyjte hidel motoru malym kartac¢em.

Pred prvnim pouzitim a po kazdém pouziti ocistéte, oplachnéte, sanitujte a osuste
misu, kryt, maly pist, velky pist, kotouc¢e a S-niiz, pokud je nebudete ihned znovu
pouZivat.

S vyjimkou systému pro vyrobu kosticek WFP16S13 1ze vSechny tyto dily myt a
oplachovat v myc¢ce nadobi namisto ruéniho myti ve diezu. Mfizku a krajeci
Cepel systému pro vyrobu kosticek (WFP16S13) je nutné umyvat pouze ruéng.

Vsechny vyse uvedené soucésti omyjte a oplachnéte po kazdém pouziti robotu.
Zbytky surovin ze zahybl kotouct a Cepeli je tfeba pfed mytim odstranit

pomoci tvrdého kartace. Bud'te velmi opatrni, nebot’ Cepele jsou ostré.

Pfi ruénim umyvani se doporuéuje pouzivat Cistici roztoky s nepénivymi
odmast'ovacimi prostfedky a chlorové Eistici roztoky s minimalni koncentraci
chloru 100 PPM. Pro ¢isténi, oplach a sanitaci spotfebie l1ze pouzit nasledujici
roztoky nebo jejich ekvivalenty:

ROZTOK PRODUKT REDENI VE VODE TEPLOTA

Myti Cistici 7gna Vysoka 46°C
prasek 2% galonu (9,5 1)
*Ajax®
Sanitizer
Oplach Cista voda Stredni 35°C
Sanitace **Clorox® 1 ¢ajova lzi¢ka na Nizka 10-
Institutional  galon (3,8 1) 21°C

22



Ci§téni a sanitace zakladny

Zakladnu s motorem je tieba ocistit a sanitovat pfed prvnim pouzitim a po
kazdém dalsim pouziti. Odpojte robot ze zasuvky a poté otfete vnéjsi povrch
zakladny jemnou latkou nebo houbickou namocenou do Cisticiho roztoku. Pak
otfete zakladnu pomoci Cisté vody. Pred pouzitim latku resp. houbicku
vyzdimejte, aby roztok nemohl vniknout do zakladny.

NIKDY NEPONORUJTE ZAKLADNU DO VODY ANI DO
JAKEKOLI JINE TEKUTINY.

Pred dal$im pouzitim nechte zakladnu oschnout.
Na zadnou ¢ast robotu nepouzivejte drsné, abrazivni Cistici
prostfedky.

*Ajax® je registrovana ochrannd znamka ve vlastnictvi spole¢nosti Colgate-

Palmolive.
**Clorox® je registrovana ochranna zndmka ve vlastnictvi spole¢nosti Clorox

OMEZENA ZARUKA
OMEZENA PETILETA ZARUKA NA MOTOR
OMEZENA DVOULETA ZARUKA NA DiLY A NA ZPRACOVANI

Spole¢nost Waring zarucuje, Ze motor tohoto vyrobku nema zavady na materialu a ve
zpracovani po dobu péti let od data zakoupeni pii pouzivani na zpracovani potravin,
neabrazivnich kapalin (jinych nez Cisticich prostfedkil) a neabrazivnich polokapalin,
za predpokladu, Ze spotiebic nebyl vystaven vyssi nez predepsané zatézi. Vsechny
ostatni dily maji zaruku dva roky od data zakoupeni.

V ramci této zaruky spole¢nost Waring Commercial opravi nebo vymeéni kteroukoli
soucast, uniz se po prozkoumani projevi zavada na materialu nebo zpracovani, za
predpokladu, ze spotiebi¢ bude dorucen na néklady zasilatele do servisniho stiediska

spole¢nosti Waring na adresu: 314 Ella T. Grasso Ave. Torrington, CT 06790 nebo
do kteréhokoli autorizovaného servisniho strediska.
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Tato zaruka: a) se nevztahuje na spotiebic, ktery je opotfebeny, porouchany,
poskozeny nebo rozbity kviili zptisobu pouziti, provedeni oprav nebo kwviili servisu
provedenému jinde nez v servisnim stiedisku spolecnosti Waring ¢i v nékterém
autorizovaném servisnim stedisku, ¢i kvili zneuziti, nespravnému pouziti, pretizeni
nebo zasahu do spottebice; b) nekryje nasledné Skody jakéhokoli druhu.

Tato zaruka plati pouze pro spotiebice pouzivané v USA nebo v Kanadg; toto
ustanoveni nahrazuje vSechny ostatni vyslovné zaruky na vyrobek nebo zaruéni
prohlaseni. U produktl Waring prodavanych mimo tizemi USA a Kanady zodpovida
za zaruku mistni dovozce nebo distributor. Tato zaruka se mize liSit podle mistnich
nafizen.

Tato zaruka neplati, jestlize se spotiebi¢ pouziva se stejnosmérnym (DC)
napajenim.



Veskeré zde pouzité obchodni znamky nebo znacky sluzeb tietich stran
jsou obchodnimi znamkami nebo znackami sluzeb jejich pfislusnych
vlastniku.
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