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Navod k obsluze kuchyiiského robotu
Waring WFP14SC




DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfi pouzivani elektrického spotfebice je nutné vzdy dodrzovat nize uvedend zakladni bezpecnostni pravidla:
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PRECTETE SI VSECHNY POKYNY.

Cepele jsou ostré. Zachazejte s nimi opatrng.

Robot Waring® je kuchyiisky spotiebié a stejné jako u veskerych dalsich kuchyiiskych pomticek

je tieba pfi praci s nim dbat mimotadné opatrnosti. I kdyz jsou pozadavky na zaskoleni

minimalni, mély by s timto kuchynskym robotem pracovat pouze zodpovédné a opatrné

osoby. Nem¢ély by jej pouzivat déti ani osoby s ur¢itym zdravotnim postizenim.

. Aby nedoslo ke zranéni, nikdy nedavejte na zakladnu mixéru niiz nebo kotoug¢, aniz byste
nejprve spravné nasadili misu.

. Ruce, stérky i dalsi nacini udrzujte pii praci s robotem v dostate¢né vzdalenosti od pohybujicich

se ¢epeli nebo kotouct, aby nedoslo k poranéni nebo k poskozeni robotu. Lze pouzivat

plastovou stérku, av§ak pouze tehdy, kdyz je robot vypnuty.

Neponofujte zakladnu robotu do vody ¢i jinych tekutin, aby nedoslo k tirazu elektrickym proudem.

Jestlize se zatizeni nepouziva, pfed nasazenim ¢i demontazi jednotlivych soucasti, pied vyjimanim

pokrmu z pracovni misy a pted ¢isténim je tieba vytahnout pfivod ze zasuvky. Pfi vytahovani uchopte kabel
za zastrcku a vytahnéte ji ze zasuvky. Nikdy netahejte za kabel.
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. Pfedchazejte kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. Nikdy nevkladejte suroviny pfi krajeni nebo strouhani
rukou. Vzdy pouzivejte pist.

Nez sejmete kryt robotu, musi se motor zcela zastavit.

Nepouzivejte spotiebi¢ s poskozenym kabelem nebo doslo-li k padu ¢i poskozeni spotiebic¢e. Odneste
robot do nejblizsiho autorizovaného servisu, kde jej prohlédnou, opravi a nastavi.

Pti pouziti doplnkd, které spolecnost Waring nedoporucuje nebo neprodava, vznika riziko
pozaru, trazu elektrickym proudem nebo poranéni osob.

Nepouzivejte spotiebi¢ ve venkovnich prostorach.

Nenechavejte kabel viset pies okraj stolu nebo pultu. Zabraite kontaktu kabelu s horkymi povrchy.
Nepokousejte se prekonat pojistku v krytu robotu.

Pted zapnutim robotu se ujistéte, ze kryt je bezpecné nasazeny a zajistény.

Jestlize se robot z jakéhokoli divodu porouchd, ihned s nim pfestaiite pracovat na ptiprave jakéhokoli
krmu.

. Tento spotiebi¢ by nemély pouzivat osoby (vcetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i
mentalnimi schopnostmi ¢i s nedostatkem zkusenosti a znalosti, jestlize nejsou pod dohledem osoby
zodpovédné za jejich bezpe¢nost nebo nedostaly pokyny pro pouzivani spotiebice.

. Déti je tfeba hlidat, aby si se spotfebi¢em nehraly.

USCHOVEJTE TUTO PRIRUCKU SCHVALENO

PRO KOMERCNI POUZITI




POKYNY PRO UZEMNENI

Kvuli ochrané pted Grazem elektrickym proudem je tento spotiebi¢ vybaven 3polovou zastrckou.

120voltové spotiebice jsou vybaveny lisovanou 3pélovou zastrc¢kou se zemnicim kolikem (NEMAS5-15P),
kterou lze zastréit do spravné zapojené uzemnéné zasuvky, viz obrazek 1.

Neni-li k dispozici uzemnéna zasuvka, lze pouzit adaptér uvedeny na obrazku 2, jenz umoziuje
pouzit 2polovou zasuvku pro 3podlovou zastréku.

Jak ukazuje obrazek 3, adaptér je nutné uzemnit piipojenim jeho uzemnovaci uchytky ke Sroubu na
krytu zasuvky.

UPOZORNENI: Pied pouzitim adaptéru je nutné ovéfit, Ze Sroub na krytu zasuvky je spravné
uzemnény. V piipadé pochybnosti se obratte na profesionalniho technika. Nikdy nepouzivejte adaptér,
nejste-li si jisti, Ze je spravné uzemnény.

POZNAMKA: V KANADE NENI POUZITI ADAPTERU POVOLENO. Roboty pro napéti 220-240 V s ,,GS”
certifikatem se dodavaji s evropskym typem zastrcky se zemnicim kolikem (CEE 7/7).

CIRCUIT GROUND-
ING CONDUCTOR

GONNEGTED (2)
PROPERALY ADAPTER
: Q COVER e}
MOUNTING
SCREW
GROUNDING LUG
GROUNDING  / /
FRONG COVER OF GROUNDED

OUTLET BOX

Kuchynisky robot WFP14SC obsahuje tésnici systém, jaky nema zadny jiny robot na trhu. Nyni
muzete zpracovavat vétsi objemy tekutych surovin a nemusite se pfi vylévani obavat uvolnéni
fezaciho noze. Spole¢nost Waring Commercial opét pfinesla revolu¢ni zménu do piipravy
pokrmu. Diky této vlastnosti, spole¢né s moznosti pruibézného plnéni a zpracovani
surovin, je kuchyfisky robot Waring Commercial WFP14SC nejuniverzalnéj§im robotem, jaky
1ze na trhu nalézt.




SOUCASTI

Kuchyiisky robot Waring WFP14SC se sklada z nasledujicich standardnich souéasti
a prislusenstvi (viz nakres na nasledujici strané):

. Zakladna s motorem se svislou, vysoce odolnou hiideli
. Dvé ovladaci packy

a. ON
b. OFF/PULSE

. Bezpec¢nostni pojistka (nezobrazena)

Zabranuje spusténi spotiebice bez nasazen¢ho krytu

. Oteviena pracovni misa s objemem 3,8 |
. Kryt pracovni misy s novym tésnicim systémem pro praci s vét§imi objemy

tekutin.

a. Velka ovalna plnici Sachta pro maximalni vyuziti krajeci plochy
b. Velky pist S moznosti plnéni v celém objemu nebo ve zmenseném objemu
c. Maly pist, jenz se pouziva ve velkém pistu a slouzi pro zpracovani mensi zeleniny, salamu atd.

Poznamka: Tento kombinovany pist umozZiiuje vyuZit celou plnici Sachtu pro velké
suroviny a pritom bezpecné zpracovavat i suroviny s malym primérem, napiiklad mrkev,
celer ¢i salam.

. Utésnény S-niz (fezaci Cepel) pro krjeni, strouhani, mleti a mixovani: upevnén na svém misté, 1ze

zpracovavat tekuté suroviny a snadno je vylévat.

.4 mm, 532" krajeci kotouc

8. 2 mm, 5/64" strouhaci kotoud

11.
12.
13.

.4 mm, 532” kotou¢ pro krajeni na dlouhé prouzky
10.

Odpojitelny nastavec pro praci s kotouci

Nezapomerite, Ze v§echny kotouée robotu WFP14SC maji demontovatelny
nastavec. Konstrukce nastavce zvySuje uc¢innost kotouca pfi praci s
robotem.

Misa s madlem pro pribézné zpracovani surovin
Pruhledny kryt misy pro priabézné zpracovani surovin
Distributor pro misu pro priubézné zpracovani surovin







SESTAVENI MiSY ROBOTU WFP14SC

V této prirucce se pouzivaji pojmy nadoba, misa a pracovni misa, které znamenaji totéz.
= Ptred prvnim pouzitim oistéte a sanitujte zakladnu s motorem a omyjte, oplachnéte a sanitujte misu, kryt,
pist, vlozku pistu a ptislusenstvi.

» Polozte zakladnu na pult ¢i stil nedaleko zasuvky. Umistéte ji pfedni ¢asti k sobé, abyste vidéli na ovladaci
prvky. Ujistéte se, ze piivodni kabel neni zapojeny do zasuvky a ze packa OFF je stisknuta. Nezapojujte
kabel do zasuvky, dokud neni robot zcela sestaveny.

» Zvednéte prihlednou misu — uchopte ji obéma rukama, s madlem smérem k sobé.

= Polozte misu na zakladnu a umistéte centralni pfirubu na hiidel motoru na zakladné. Madlo nasmérujte mirné
doleva od stfedu (zhruba na 7. hodinu).

= Zatlacte misu dold, aby dolni okraj zapadl na kruhovou zékladnu. Otocte misou proti sméru hodinovych
rucicek az do dorazu. Tim se zajisti na mist¢ a zapadne do vystupktl po stranach zakladny.

Nasledujici pokyny si prectéte, pokud sestavujete misu a chcete pouZzivat S-niiz (krajeci ¢epel).
* Vezméte kovovou Cepel a podivejte se na nakres na horni ¢asti plastového stfedu. Odpovida tvaru hiidele
motoru.

* Umistéte S-niz nad horni ¢ast hiidele motoru a srovnejte vnitini ¢ast piiruby s hiideli. Pevné zasunte
piirubu dolli a otacejte Cepeli, dokud neni zcela zasunuta. Mé¢la by snadno zapadnout na své misto.
Pevnym stisknutim zajistéte a utésnéte prirubu S-noze na misté. Ujistéte se, ze niiz je zcela zasunuty
dolti. Neni-li, mize se poskodit nebo miize dojit k tiniku tekutiny.

Tlacte jen na stiedovou (plastovou) ¢ast; nikdy se nedotykejte krajeci Cepele, ktera je velmi ostra.

* Otacenim doleva a doprava a mirnym tlakem dold zkontrolujte, ze Cepel je zcela zasunuta. Jestlize je
kréaje¢ spravné nasazeny a zasunuty, bude dolni cepel té€sné nad vnitinim dnem misy.

 Pfi zpracovani pokrmi pomoci S-noze lze nyni do misy dat pevné nebo tekuté suroviny.

* Vzdy nejprve zpracovavejte suché suroviny a poté pridavejte vodnaté suroviny.

= Nepliite misu tekutinou nad rysku ,,Max liquid fill”. Jestlize nalijete ptili§ mnoho tekutiny, dojde K preteceni.
V takovém pripadé zastavte praci, odeberte tekutinu tak, aby nesahala nad rysku ,,Max liquid fill”, a pokracujte v
praci.

Nasledujici pokyny si prectéte, pokud sestavujete misu a chcete v ni pouzivat kotouce.
» Nevkladejte do misy zadné suroviny, dokud nenasadite kotou¢ na hiidel.

= Vyberte vhodny kotou¢: krajeci, strouhaci ¢i pro krajeni na dlouhé prouzky.

< Uchopte kotou¢ fezaci stranou smérem do dlané. Dejte pozor, at’ se o ostré hrany neporanite.

Dolni ¢ast kotouce ma plastovou ptirubu pro ptipevnéni odpojitelného néstavce. Uchopte W
nastavec s palcem na uvolovacim prvku, umistéte stied a dva vystupky nejvice vpravo do
dvou otvorti v dolni ¢asti kotouce a otocte ve sméru hodinovych rucicek. Viz obrazek.

< Po nasazeni nastavce na kotou¢ vlozte stied kotouce na kovovou hiidel tak, aby se

dvojité plosky na hrideli srovnaly s nastavcem kotouce. Vlozte kotou¢ nahoru na hiidel

a otacejte jim, dokud nezapadne dolti na misto. Ujistéte se, Ze je zcela zasunuty dolt. Tlacte pouze na vnéjsi
okraj; nikdy se nedotykejte fezacich ¢epeli. Kotou¢ by mél snadno zapadnout na misto; pokud nezapadne,
mirné s nim pohybujte doleva a doprava, dokud se nezasune az dolt.

Poznamka: Nevkladejte do misy Zadné suroviny, dokud nenasadite kotouc¢ na hiidel.
6 (pokradovani na dalsi strané)




(pokracovani z piredchozi strany)

= Polozte kryt na misu s plnici Sachtou vpravo, mirné¢ smérem dopiedu. Zapadky na krytu by mély byt vlevo od
zapadek na okraji misy.

= Otacenim proti sméru hodinovych rucicek zajistéte kryt. Po otoceni krytu do spravné polohy bezpecnostni
zapadka na zadnim okraji krytu zapadne do zapadky na mise.

POZNAMKA: Pied zahajenim prace s robotem je nutné spravné nasadit kryt se pevné prichycenymi
zapadkami. Jde o dilezité bezpecnostni opatieni.

NIKDY NESPOUSTEJTE ROBOT BEZ SPRAVNE ===
NASAZENEHO A ZAJISTENEHO KRYTU. I }

Dva pisty pro plnici Sachtu C
Robot ma velky pist a maly pist na suroviny. Velky pist je uren B

pro zpracovani vétsich kusil zeleniny. Mensi pist se vklada do vétsiho | L

a lze jej pouzit pro zpracovani mensi zeleniny, na vkladani del$ich kust j%_ ==, —
zeleniny pro presnéjsi krajeni ¢i napiiklad pro krajeni salamu. '

Velky pist

Vlozte maly pist do otvoru ve velkém pistu. Po Giplném zasunuti otocte
maly pist proti sméru hodinovych ruciéek, az se zajisti na misté. Nyni
muzete vlozit velky pist do otvoru plnici Sachty.

Maly pist

Chcete-li pouzit maly pist, oto¢te jim proti sméru hodinovych
rucicek, dokud se neodpoji. Nyni lze malym pistem pohybovat ve
velkém pistu nahoru a dolt. Pfi pouzivani malého pistu se

z velkého pistu stava Sachta pro maly pist.




ROZEBRANI MiSY ROBOTU WFP14SC

PRED ROZEBRANIM MiSY VZDY ODPOJTE KABEL ZE ZASUVKY.

* Otocte kryt misy ve sméru hodinovych rucic¢ek, dokud se bezpecnostni pojistka na krytu neuvolni a
zapadky na krytu se neposunou mimo zapadky a na mise. V této poloze lze kryt z misy zvednout.

= Vyjméte velky pist z plnici Sachty. Vyjméte maly pist z velkého pistu.

Rozebrani pri demontazi S-noze
= Otocte misou ve sméru hodinovych rucic¢ek, dokud se zdpadky na zékladné neuvolni ze zapadek na mise, a

uvolnéte misu. Az bude madlo misy vlevo (zhruba na 7. hoding), 1ze misu mirnym tahem vytahnout
smérem vzhuru.

Pied demontaZzi S-noZe se doporucuje sejmout nadobu ze zakladny.

« Chcete-li demontovat niz, zatla¢te mirn€ dolii na stied noze pti snimani nadoby ze zakladny. Misa se
utésni a surovina nemize proniknout do stfedové Sachty misy ani na zdkladnu ¢i na pracovni plochu.
PRED DEMONTAZI S-NOZE ODEBERTE Z NADOBY VESKERE SUROVINY A
TEKUTINY, JINAK Z MISY VYTECOU VEN. Poté zatdhnutim za niz smérem vzhiru uvolnéte
tésnéni a vyjméte jej. Zachazejte s S-nozem opatrné, Cepele jsou mimoradné ostré.

Rozebrani pri demontazi kotouce

* Nesnimejte misu, dokud nedemontujete kotouc.

e Polozte prsty na vnéjsi protilehlé okraje kotouce a zvednéte jej. Kotou¢ by se mél snadno oddélit.
Ptidrzte kotou¢ jednou rukou s nastavcem sméfujicim od dlang. Dejte pozor, at’ se neporanite o ostré
hrany; stisknéte pojistku palcem a otocte nastavcem proti sméru hodinovych rucicek.

* Otocte misou ve sméru hodinovych rucicek, dokud se zapadky na zakladné neuvolni ze zapadek na
mise, a uvolnéte misu. Az bude madlo misy vlevo (zhruba na 7. hoding), lze misu mirnym tahem
vytahnout smérem vzhtiru.




SESTAVENI MiSY PRO PRUBEZNE ZPRACOVANI
SUROVIN

 Pted prvnim pouzitim o¢istéte a sanitujte zakladnu s motorem a omyijte,
oplachnéte a sanitujte misu pro pribézné zpracovani, pist, vlozku pistu
a prislusenstvi.

B\

= ——

» Polozte zakladnu na pult ¢i stil nedaleko zasuvky. Umistéte ji predni T ‘
casti k sob¢, abyste vidéli na ovladaci prvky. Ujistéte se, Ze ptivodni ‘
kabel neni zapojeny do zasuvky a ze packa OFF je stisknuta. Nezapojujte |- l
kabel do zasuvky, dokud neni robot zcela sestaveny. SE=2

= Uchopte misu pro pribézné zpracovani obéma rukama s vystupni Sachtou ——

na 4. hodiné a madlem na 7. hodin€. Polozte misu na zakladnu a umistéte
jeji stied nad hiidel motoru.

» Zatlaéte misu dold, aby dolni okraj zapadl na kruhovou zakladnu. Otocte
misou proti sméru hodinovych rucicek, dokud nezapadne na misto a
nezajisti se zadni zapadka.

- |

* Umistéte distributor (distribucni kotou¢) do misy, zasunutim na kovovou htidel ‘ I
motoru aZ na dno nadoby. ( f_
“|
i

e Zvolte vhodny kotou¢. Postupujte podle pokynii na strané 7 a pripevnéte na
kotouc nastavec. ‘

= Po vybéru spravného kotouce a pfipevnéni nastavce uchopte kotouc L [
v “ . , v v e il
pevné obéma rukama. Dejte pozor, at’ se neporanite o ¢epele na kotouci. I

[—
= Peclivé nasad’te nastavec kotouce na kovovou hiidel, tak, aby se dvojité plosky

na htideli srovnaly s nastavcem kotouce. Kotou¢ by mél snadno zapadnout na misto;

pokud nezapadne, mirn€ s nim otacejte, dokud se nezasune az dold. P (N T

Ujistéte se, ze je zcela zasunuty dolt. Tlacte pouze na vn&jsi okraj; L M0 ﬁ‘ﬁﬂ[ﬁ‘

nikdy se nedotykejte fezacich cepeli.

Nevkladejte do misy Zadné suroviny, dokud nenasadite kotou¢ na hiidel.

» PoloZte kryt na misu se zapadkou na krytu vlevo umisténou proti zapadce na mise. Zatlaéte na kryt a otoCte
jim, dokud zapadka nezapadne do zdpadky na mise. Zabrani se tak zdvihani krytu béhem prace.

» Zapadka na krytu zapadne do vyfezu na krytu a zaktivuje se magnetickd bezpecnostni pojistka. Pojistka
zabranuje spusténi robotu, pokud neni kryt na spravném misté. Robot bude pracovat, az jej pripojite do
zasuvky, zapnete do rezimu ON nebo PULSE a bude sepnuta bezpe¢nostni pojistka na krytu.

NIKDY NESPOUSTEJTE ROBOT BEZ MiSY A BEZ ZAJISTENEHO KRYTU.




Dva pisty pro plnici Sachtu

Robot ma velky pist a maly pist na suroviny. Velky pist je urcen pro zpracovani vétSich kust zeleniny. Mensi
pist se vklada do vétsiho a Ize jej pouzit pro zpracovani mensi zeleniny, na vkladani delSich kust zeleniny
pro piesngjsi krajeni ¢i naptiklad pro krajeni salamu.

ROZEBRANI MISY PRO PRUBEZNE ZPRACOVANI SUROVIN
PRED ROZEBRANIM MISY VZDY ODPOJTE KABEL ZE ZASUVKY.

 Otocte kryt misy ve sméru hodinovych ruci¢ek, dokud se bezpeénostni pojistka na krytu neuvolni a zapadky
na krytu se neposunou mimo zapadky na mise.

 Jakmile bude $achta misy na 4. hoding, 1ze kryt zvednout. Pfed sejmutim krytu nezapomeiite otoéit pojistkou
krytu do nezajisténé polohy.

* Vyjméte velky pist z plnici Sachty. Vyjméte maly pist z velkého pistu.

« Pfi vyjimani kotouée z misy vlozte dva prsty pod bo¢ni okraje kotouce a zvednéte jej svisle vzhtru. Dbejte,
at’ se nedotknete Cepeli, jez jsou mimofadné ostré. Nastavec z kotouce sejméte podle pokynii na strané 9.

= Sejméte misu ze zakladny. Sméfuje-li vystupni Sachta na 4. hodinu, sta¢i misu zvednout. Jestlize
nesméfuje, otocte misu ve sméru hodinovych rucicek, aby se odpojily zapadky na zakladn¢ od zapadek na
dolni strané misy.
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OBSLUHA OVLADACICH PRVKU

= Zapojte privodni kabel do zasuvky. Napdjeci napéti musi byt 120 V, 60 Hz.
» Na zakladn¢ robotu jsou dvé ovladaci packy. Nalézaji se vpiedu a s jejich pomoci Ize robot ovladat. Jsou
dostatecné velké, aby je bylo mozné v naléhavém ptipadé snadno nalézt

Ovléadaci prvky robotu:  ON
PULSE/OFF

Funkce: ON: Stisknutim packy dolt se zapina motor.

PULSE/OFF: Motor se vypina stisknutim pac¢ky smérem
dola.

Chcete-li motor spustit jen na kratky pulz, stisknéte packu PULSE/OFF dola a
uvolnéte ji. Motor pobézi tak dlouho, dokud budete packu drzet v dolni poloze;
zastavi se, jakmile packu uvolnite. Je vhodné si postup nékolikrat vyzkouset.

Pouzivani

Trvaly provoz
Robot zapnete trvale pomoci packy ON, ktera se naléza na levé strané.

Pulzni provoz
Funkce pulzi je uréena pro pouziti S-noze.

 Pro rychlé zapinani a vypinani robotu, zvané pulzovani, slouzi pa¢ka PULSE/OFF, ktera se naléza vpravo.
Motor pobézi tak dlouho, dokud budete packu drzet v dolni poloze; zastavi se, jakmile packu uvolnite. Je vhodné
si postup né€kolikrat vyzkouset.

e Pulzy lze ovladat. Lze tidit délku jednotlivych pulzi pomoci doby, po kterou drzite packu stisknutou dold.
Cetnost pulzl Ize ovladat rychlosti, s niz packu mackate. Prodleva mezi pulzy musi byt dostatecné dlouhd, aby
mohl cely obsah misy spadnout na dno.

= Pulzovani vam dava presnou kontrolu nad krajenim, mletim, michanim i mixovanim. Muzete zpracovat pokrm
do libovolné struktury ¢i konzistence, od hrubé az po jemnou.

= Pulzovani se rovnéz hodi pro zpracovani tvrdych surovin. Nékolikrat pouzijte pulz a rozdélte suroviny na
mensi ¢asti. Kdyz jsou jednotlivé kusy surovin rozkrajeny a snaze se zpracovavaji, pokracujte trvalym
provozem.

* Pro pulzovani vzdy pouZzivejte patku PULSE/OFF. Nikdy neovladejte pulzy pohybem misy a krytu.
Jde o méné Gcinny postup, ktery mize spotfebic znicit.

Vypnuti

Robot vzdy vypinejte packou PULSE/OFF a vyckejte, dokud se Cepel ¢i kotoué zcela nezastavi.
Teprve poté vyjméte pist. Motor se zastavi po nékolika sekundach od vypnuti.
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PRIPRAVA POKRMU

* Omyjte a oloupejte vSechny pottebné suroviny. Odstraiite pecky a velka jadra.

= Nakrajejte zeleninu, maso, syr a dalsi suroviny na ¢asti, které se vejdou do zvolené malé ¢i velké plnici
Sachty pro zpracovani, nebo na ¢asti ve velikosti, jakou potiebujete.

« Piiprava na krajeni: Suroviny, které jsou dlouhé a valcové, naptiklad mrkev, okurky a celer, by
mély byt na obou koncich ploché. Tim ziskate u veskeré zpracovavané suroviny stejné platky .

VYBER PISTU

PouZziti S-noze

Plnici Sachtu Ize pouzit pro ptidani dalsich ingredienci, zatimco robot bézi. Doporucuje se vSak nechavat
pist na misté vzdy, kdy je to mozné, aby surovina nesttikala ven a do misy nepronikly nezadouci ptisady.
Maly pist

Tento pist pro mensi otvor se obvykle pouziva pro svislé vkladani zeleniny pii krajeni na mensi platky. Lze
jej pouzit naptiklad pro krajeni mrkve, celeru, salamu atd., kdy jsou potieba stejné platky.

Maly pist se rovnéz pouziva, jsou-li potfebné kratsi platky nebo nastrouhané prouzky, oproti delsim
platktim a prouzktim pfi pouziti velkého otvoru a pistu.

Velky pist

Tento pist s vétsi plnici Sachtou obvykle slouzi pro vodorovné vkladani zeleniny pii krajeni na vétsi platky.
Pouziva se, jsou-li potfebné vétsi platky nebo nastrouhané prouzky. Rovnéz slouzi ke zpracovani velkych
objemt surovin nebo velkych surovin, jako jsou brambory ¢i cibule

OPETOVNE ZAPNUTI TEPLOTNI
OCHRANY

Kuchyinisky robot WFP14SC je vybaven automatickou pojistkou, kterd chrani motor pred piehratim.

Pokud se robot pii naro¢ném provozu zastavi, vypnéte jej a vytahnéte ptivodni kabel ze zasuvky. Zcela
vyprazdnéte nadobu a suroviny zlikvidujte. Poté nechte motor zhruba 5 minut zchladnout.

Sestavte robot zpét, zapojte kabel do zasuvky a nejprve spust'te spotiebic s prazdnou misou. Vlozte do misy
suroviny a pokracujte v praci.

Jestlize robot ani po provedeni uvedeného postupu nepracuje spravné, preruste praci a kontaktujte
autorizované servisni stiedisko spole¢nosti Waring.
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MAXIMALNI HMOTNOST SUROVIN V MISE

P1i praci neptekraCujte mnozstvi surovin v mise uvedena Vv nasledujici tabulce:

SUROVINY HMOTNOST
Nasekané a rozmixované ovoce a zelenina 475 g (1,1 Ibs)
Nasekané nebo rozmixované maso, dribez, ryby nebo 1 kg (2% Ibs)
moiské plody
Nakrajené ovoce, syr ¢i zelenina 1,5 kg (3,5 Ibs)

POKYNY PRO PRACI S S-NOZEM

1. Rozkrajejte suroviny na 2,5cm kousky.

2. Nasad’te S-nuiz a vlozte kousky suroviny do misy. Pfipevnéte kryt a pfirubu pistu, zatlacte na
piirubu pistu a zajistéte ji na mist€. Dvakrat ¢i téikrat stisknéte a uvolnéte patku PULSE/OFF.
Pokazdé, kdyz se ¢epel zastavi, nechte kousky suroviny spadnout na dno nadoby a
teprve poté pokracujte v praci.

3. Pomoci pulzovani/sekani mizete ziskat rovnomérné nasekané kousky suroviny, aniz by hrozilo jejich
nadmérné rozmélnéni. Pravidelné kontrolujte strukturu suroviny pohledem skrze kryt nadoby. Chcete-li
jemnéjsi strukturu, stisknéte a uvolnéte opakované packu PULSE/OFF, dokud nedosdhnete
pozadovanych vysledki. Z cibule a dalSich surovin s vysokym obsahem vody se rychle
stane kase, pokud po kazdém pulzu nezkontrolujete skrze kryt nadoby, zdali jiz jsou spravné
zpracované.

» Pro lepsi vysledky je tieba zajistit, aby vSechny kousky suroviny pfidavané do misy mély zhruba stejnou
velikost.

Nezpracovavejte veétsi nez doporu¢ené mnozstvi suroviny.

= Pfi zpracovavani tekutin nepfekracujte 10 $alku a neplite misu nad rysku ,,Max liquid fill”.

ODEBRANI ZPRACOVANE SUROVINY Z MISY

1. Pfed sejmutim krytu a pistu vypnéte robot a vyckejte, dokud se cepel nezastavi.

2. Jestlize po zastaveni drzi niz misu zajisténou, rychle otoéte misou tam a zpét — nejprve ve sméru
hodinovych ruc¢icek, poté proti sméru.

3. Jestlize pouzivate kotou¢, uvolnéte pied naklonénim nadoby nejprve pomoci stérky veskerou surovinu,
ktera se na kotou¢ ptichytila. Pouzivate-li S-ntiz, zistane uchyceny k mise, kdyz ji naklonite. Pomoci
stérky vyskrabnéte suroviny z misy. NIKDY NEVYBIREJTE SUROVINY Z MISY PRSTY, KDYZ JE
NUZ UVNITR.
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SEKANI TVRDYCH SUROVIN V MISE

Pii sekani tvrdych surovin, jako je ¢esnek, vyjméte maly pist, stisknéte packu ON a vhod’te surovinu skrze
malou plnici Sachtu do béziciho robotu. Malé suroviny, jako je ¢esnek, 1ze vlozit veelku.

Tato metoda slouzi k sekani ¢esneku, $alotky a cibule. VEtsi suroviny, jako je maso ¢i tvrdy syr, je tieba
nakréjet na kostky o velikosti 2,5 cm, aby bylo zajisténo rovnomérné nasekani. 3krat stisknéte na 1 az 2
sekundy packu PULSE/OFF. Pak stisknéte pa¢ku ON a nechte robot pracovat nejvyse 30 sekund,
dokud nedojde k dosazeni pozadované konzistence.

Nikdy nezpracovavejte robotem syr, ktery je prili$ tvrdy a nelze jej rozkrajet nozem. Mohla by
se poskodit ¢epel robotu.

KRAJENI

Kulaté ovoce a zelenina

Pted zpracovanim cibule, jablek a dalsiho velkého ovoce a zeleniny je ofiznéte nozem. Sefiznéte dolni Cast,
aby surovina lezela na kotouci rovné. Vlozte surovinu do plnici Sachty, sefiznutou stranou dold. Zatlacte ji
co nejdale, aby se pfi praci neotacela. Vyberte ovoce, které je dostateéné tuhé a neptezralé. Vzdy z ovoce
pted zpracovanim odstraite velké tvrdé pecky a jadra. Jadérka z citrusovych plodi neni nutné odstranovat.
Ped krajenim miZete odstranit slupku nebo ji miZzete na ovoci ponechat.

Cela paprika je vyjimkou

Odstrante stopku a sefiznéte konec u stopky. Vyjméte jadro a vyberte pecky. Ponechte konec naproti
stopce, aby byla zachovana pevna struktura. Diky tomu budou vznikat kulaté, rovnomérné platky.

Velké ovoce jako ananas a meloun

Rozfiznéte je na polovinu a odstrante pecku ¢i jadra. Je-li tieba, rozifiznéte poloviny na mensi kousky, aby se
vesly do plnici Sachty. Nezapomeiite setfiznout konce.

Zeli a ledovy salat

Otocte hlavku na bok a setiznéte horni a dolni ¢ast; prostfedni ¢ast by méla byt asi 8 cm silna.
Odstrante jadro a rozkrajejte prostiedni ¢ast tak, aby se jednotlivé ¢asti vesly do robotu. Odstrante jadro
z dolniho kusu a rozkrgjejte jej i horni kus na mensi kousky, které se vejdou do robotu.

JestliZe se ovoce ¢i zelenina do robotu nevejdou
Zkuste vlozit surovinu smérem od dolni ¢asti plnici Sachty. Otvor je zde trochu veEtsi.

Srovnejte suroviny v robotu tak, aby bylo dosaZeno poZadovanych vysledku

Chcete-li dlouhé platky, nakrajejte surovinu na §itku plnici Sachty a vlozte ji vodorovné. Pro malé, kulaté
platky mrkve, cukety a jiné zeleniny je tfeba nakrajet surovinu na délku plnici Sachty a natésno ji do Sachty
naskladat. Surovina by méla byt dobfe naskladana, ale nikoli pfili§ natésno, aby bylo mozné pohybovat
pistem. Pti krdjeni vzdy pouzivejte pist. Nikdy do plnici Sachty nestrkejte prsty ani stérku.

Nikdy na pist pfili§ netlacte. U mékkého ovoce a zeleniny, jako jsou banany, houby, jahody a rajcata, au
syru pouzivejte mirny tlak. U vétsiny ostatnich surovin, jako jsou jablka, celer, citrusy a brambory, tlacte
stfedné velkou silou. Vyssi tlak vyvijejte na tvrdou zeleninu, jako je mrkev.
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Malé kulaté ovoce a zelenina

U velkych bobuli, fedkvicek a hub sefiznéte protilehlé konce nozem. Vlozte suroviny plnici Sachtou a
kazdy kus poloZte na sefiznuty konec. Sachtu 1ze naplnit az do vyiky asi 2,5 cm od horniho okraje. Dolni
vrstva vytvoii dokonalé platky pro oblohu. Cheete-li, aby byly vSechny platky dokonalé, je nejlepsi
zpracovavat jednotlivé vrstvy samostatné.

Dlouhé ovoce a zelenina

Rozkréjejte ovoce ¢i zeleninu, jako banany, celer a cuketu, na kousky o néco krat$i nez je plnici Sachta.
Setiznéte oba konce. (Jako méfitko pouzijte pravitko nebo vytazeny pist.) Naplite Sachtu jednotlivymi
svisle postavenymi kousky, v dostateéném mnozstvi, aby staly a v priab&hu krajeni nepadaly.

Mala mnozZstvi surovin

Pouzijte malou plnici Sachtu a maly pist. Vyjméte maly pist z velkého pistu. Vlozte velky pist do plnici
Sachty a zatlacte jeho okraj dolti, az se zajisti. Nakrajejte suroviny na kousky o néco kratsi nez je vyska
plnici Sachty. Pokud kréjite jeden ¢i dva kousky tenké zeleniny, jako je mrkev, tlacte je proti levé strané.
Jestlize krajite nékolik kouski zeleniny, které jsou dostate¢né $iroké na jednom konci a uzké na druhém
(mrkev, celer ¢i porek), rozkrajejte je na poloviny a slozte do dvojic, jeden kousek Sirokym koncem nahoru
a druhy uzkym koncem nahoru.

Rozkrajeni zelenych fazolek na tenké platky

Setiznéte zelené fazolky na Sifku plnici Sachty. Blansirujte je 60 sekund ve vrouci osolené vodé. Pot¢ je
ihned vhod’te do studené vody, coz zastavi proces vaieni. Jakmile fazolky vychladnou, slijte vodu a fazolky
osuste. Narovnejte je vodorovné do plnici $achty do vysky asi 2,5 cm od horniho okraje. Pouzijte krajeci
kotouc. Ujistéte se, ze maly pist je zajistény ve velkém. Jemné tlacte na pist a opakované zapinejte packu
PULSE/OFF, dokud nejsou fazolky nakrajené. Tentyz postup pouzijte, chcete-li ziskat dlouhé,
vodorovné prouzky syrové cukety ¢i mrkve.

Tenké prouzky suroviny (julienne)

......

libovolné velké ovoce ¢i zeleninu — brambory, tufin, cuketu, jablka. Tlate na pist a opakované zapinejte
packu PULSE/OFF, dokud neni surovina nakrajena. Ziskate dlouhé prouzky. Vyjméte prouzky
z misy a srovnejte je. Vlozte je zpét do plnici Sachty a pevné je stlacte. Rozkrajejte je znovu.
Ziskate dlouhé, tenké prouzky, tzv. julienne.

KRAJENI MASA A DRUBEZE

Varené maso a dribez

Surovina musi byt zcela chladna. Je-li mozno, pouZijte porci suroviny ve velikosti odpovidajici plnici
Sachté. Chcete-li vytvorit tenké prouzky (julienne) Sunky, bolonského salimu nebo lanémitu, naskladejte na
sebe platky suroviny. Pak je srolujte ¢i ptelozte na polovinuapostavte je svisle do plnici $achty, co
nejvice svitki vedle sebe. Tato technika funguje 1épe se ¢tvercovymi nebo obdélnikovymi kusy surovin nez
s kulatymi.
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Syrové maso a driibez

Nakrajejte suroviny na kousky, které se vejdou do plnici Sachty. Kufeci prsa bez kosti a klize se obvykle
vejdou po pfi€ném rozkrojeni na poloviny. Zabalte kusy suroviny do plastové folie a dejte je do mraznicky.
Lze je krajet, kdyz splni ,,test nozem®: 1ze je snadno propichnout $pickou ostrého noze, ale jsou jiz ¢aste¢né
zmrazené a tvrdé na dotek. Vlozte je do plnici Sachty sefiznutou stranou dold a nakrajejte je napfic vlaknim,
pomoci silného tlaku na pist. Nebo je polozte do plnici Sachty naplocho v co nejvétsim mnozstvi a krajejte je
podél vlaken silnym tlakem na pist.

Parky, salam a dalsi uzeniny
Je-li uzenina mékka, zmrazte ji, dokud neni tvrda na dotek, ale 1ze ji snadno propichnout $pi¢kou ostrého
noze. Tvrdé uzeniny neni nutné zmrazit. Je-li uzenina dostate¢né tenka, aby se vesla do malé plnici Sachty,

pouzijte tuto Sachtu. V opaéném piipad¢ rozkrajejte uzeninu na kousky, které se vejdou do velké plnici
Sachty. Postavte kousky svisle a v dostate¢ném mnozstvi, aby nepadaly.

KRAJENI SYRU

Tvrdy syr, napf. Svycarsky syr nebo cedar

Rozkrajejte syr na kousky, které se vejdou do plnici Sachty. Vlozte jej do mrazni¢ky a nechte Casteéné
zmrznout — az bude tvrdy na dotek, ale 1ze jej snadno propichnout $pi¢kou ostrého noze. Postavte kousky
syru do plnici Sachty a mirn¢ tlacte na pist.

DULEZITE: Nikdy nezkousejte krajet m&kky syr. Kréjejte pouze tvrdé syry jako parmezan. Nevkladejte
bloky syru vétsi nez 89 mm x 19 mm x 101 mm. Pii krajeni vzdy pouzijte dobie zchlazeny syr. Nekrajejte
V tomto robotu mozzarellu. Muze dojit k jeho poskozeni.

STROUHANI

Vsechny potfebné suroviny omyjte a oloupejte. Odstraiite jadra, pecky a velka zrna. Ovéite, ze se

suroviny vejdou do prislusné plnici Sachty.

Zvolte, kterou Sachtu pouzijete. Vlozite-li mrkev vodorovné, dostanete dlouhé nastrouhané kousky,
zatimco z malé plnici Sachty ziskate pfi vlozeni ve svislém sméru kratsi nastrouhané kousky.

Nikdy nezkousejte strouhat mékky syr. Strouhejte pouze tvrdé syry jako parmezan. Nevkladejte bloky syru
veétsi nez 89 mm x 19 mm x 101 mm. Pfi strouhani vzdy pouzijte dobfe zchlazeny syr. Pred strouhdnim se
doporucuje dat syr alesponi na 1 hodinu do lednic¢ky. Nestrouhejte v tomto robotu mozzarellu. Miaze dojit

k jeho poskozeni.

Pfi strouhani syru se doporucuje prerusované mirné tlacit na pist a stfidat tlak a uvolnéni, dokud neni blok

vy

nadmérném trvalém tlaku mizZe dojit k prehiati motoru.

V obvyklém ptipadé€ Ize nastrouhat 4,5 Kg syra za zhruba 5 minut. Doporucuje se naplanovat si
pripravu pokrmu tak, aby po péti minutach strouhani nasledovalo pét minut pfipravy surovin,
zatimco robot je vypnuty.

Jakmile nastrouhana surovina dosahne téméi plného objemu nadoby, vysypejte ji.
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KRAJENI NA DLOUHE PROUZKY

* Vsechny potfebné suroviny omyjte a oloupejte. Odstrante jadra, pecky a velka zrna. Ovéite, Ze se suroviny

vejdou do piislusné plnici Sachty.

= Zvolte, kterou Sachtu pouzijete. Vlozite-li mrkev vodorovné, dostanete dlouhé nakrajené prouzky, zatimco
z malé plnici Sachty ziskate pti vlozeni ve svislém sméru kratsi nakrdjené kousky.

» Nikdy nezkousejte krajet meékky syr. PouZivejte pouze tvrdé syry. Mozzarellu 1ze krajet, jen kdyz je
dobie zchlazena. Pro robot WFP11S nakréjejte mozzarellu na kousky 2 cm tlusté, 9 cm Siroké a 10 cm
vysoké, pro robot WFP14S na kousky 2,5 cm tlusté, 9 cm Siroké a 10 cm vysoké. Pfed krajenim dejte
mozzarellu na 1 hodinu do lednicky. Pfi krajeni syra pouzivejte pouze pulzni provoz.

» Jakmile nakrajena surovina dosahne téméf plného objemu nadoby, vysypejte ji.
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RESENI PROBLEMU
Tato pasdz popisuje piipadné problémy a jejich spravna feSeni. Problémy, jez nelze odstranit podle nize
uvedenych pokynt, je tfeba fesit s pomoci autorizovaného servisu. Seznam autorizovanych servisu je
prilozen ke kazdému kuchynskému robotu Waring.

Robot je spravné sestaven, ale nespusti se
= Vytahnéte kabel ze zasuvky a zkuste jej zapojit do jiné zasuvky.
= Stisknéte packu ON do polohy ON.

= Ujistéte se, Ze misa je spravné nasazena na zakladné, ze misa i kryt jsou spravné pfipevnény a ze
bezpecnostni pojistka na krytu zapnula bezpecnostni spinac.

Robot se zastavi béhem prace
 Patrné doslo Kk ptehiati robotu. Viz ¢ast Opétovné zapnuti teplotni ochrany (strana 13).
* Vypnéte robot a vytahnéte piivod ze zasuvky.
» Sejméte misu z robotu.
= Odstraite zpracovavané suroviny z misy a zlikvidujte je.
= Nechte robot 5 minut zchladit.

= Sestavte robot znovu a nejprve jej spustte s prazdnou misou. Poté vlozte do misy suroviny a zac¢néte
Znovu s praci.

Robot nebézi plnou rychlosti
» Misa je pfetiZzena — odstrafite suroviny z misy a napliite ji men$im mnozstvim surovin.

JestliZe robot nepracuje ani po provedeni vySe uvedenych
opatieni
= Zkontrolujte, zdali je zdsuvka pod proudem.
e Zkontrolujte, zdali je zapnuty jisti¢.
< Zkontrolujte, jestli neni piepalena pojistka — pokud jsou v tomto rozvodném okruhu pojistky.
» Kontaktujte autorizovany servis.

Z robotu vyletuji jiskry nebo
vychazi kour
* Vypnéte robot, odpojte jej od privodu el. energie a obrat'te se na autorizovany servis.

JestliZe z robotu vychazeji skripavé zvuky
* Vypnéte robot, odpojte jej od piivodu el. energie, rozeberte a zkontrolujte misu a epel, jestli nedrhnou.
= Jestlize misa a cepel drhnou, obrat’te se na autorizovany servis.
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CISTENI
Vycistéte kuchynsky robot a pfislusenstvi pied prvnim pouzitim. Na zadnou ¢ast robotu nepouzivejte
drsné, abrazivni Cistici prostfedky. Omyjte hiidel motoru malym kartacem.
Pted prvnim pouzitim a po kazdém pouziti ocistéte, oplachnéte, sanitujte a osuste misu, kryty, misu pro
prabézné zpracovani, maly pist, velky pist, kotouée a S-nliz, pokud je nebudete ihned znovu pouzivat.
Vsechny tyto dily Ize myt a oplachovat v my¢ce nadobi namisto ru¢niho myti ve diezu.
Vsechny vyse uvedené soucasti omyjte a oplachnéte po kazdém pouziti robotu.
Kryt misy ma na vnéjsim okraji cerné tésnéni, které 1ze snadno sejmout a je tfeba je pravideln¢ Cistit. Na vnéjSim
okraji horni ¢asti krytu jsou tfi malé otvory, kterymi lze t€snéné vytlacit dolii a ven. Vytlacte tésnéni z drazky
malym, tupym pfedméetem jako je paratko nebo kancelaiskd sponka. NEPOUZIVEJTE OSTRE PREDMETY,
KTERE MOHOU TESNENI PRORIZNOUT. Umyjte tésnéni rucné v teplé mydlové vode, oplachnéte je a
osuste. Pomoci prstl vlozte Cisté a suché tésnéni zpét do drazky, s kulatym okrajem nahote a ryhovanym
okrajem dole smérem do krytu. Ujistéte se, Ze té€snéni plné zapadlo do drazky a je ve spravné poloze. Viz
obrazek nize.

Poznamka: Chlopen tésnéni musi sméfovat dolti a otvor musi smétovat ke stfedu krytu.

Zbytky surovin ze zahybt kotouci a Cepeli je tfeba pfed mytim odstranit pomoci tvrdého kartac¢e. Bud'te
velmi opatrni, nebot’ ¢epele jsou ostré.

Pfi ruénim umyvani se doporucuje pouzivat Cistici roztoky s nepénivymi odmastovacimi prostiedky a
chlorové ¢istici roztoky s minimalni koncentraci chloru 100 PPM. Pro ¢isténi, oplach a sanitaci
spotfebice 1ze pouzit nasledujici roztoky nebo jejich ekvivalenty:

ROZTOK PRODUKT REDENI VE VODE TEPLOTA
Miyti Cistici prasek 7gna Vysoka 46 °C
*Ajax® Sanitizer 2Y% galonu (9,5 1)
Oplach Cista voda Stredni 35 °C
Sanitace **Clorox® 1 ¢ajova 1Zicka na Nizka 10-21°C
Institutional galon (3,8 1)

*Ajax®je registrovana ochranna znamka ve vlastnictvi spole¢nosti Colgate-Palmolive.
**Clorox® je registrovana ochrannd znamka ve vlastnictvi spoleénosti Clorox.
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Citéni a sanitace zakladny

Zakladnu s motorem je tieba ocistit a sanitovat pired prvnim pouzitim a po kazdém dal§im pouziti.
Odpojte robot ze zasuvky a poté otfete vnéjsi povrch zakladny jemnou latkou nebo houbickou
namocenou do Cisticiho roztoku. Pak otfete zakladnu pomoci ¢isté vody. Pred pouzitim latku resp.
houbicku vyzdimejte, aby roztok nemohl vniknout do zakladny.

NIKDY NEPONORUJTE ZAKLADNU DO VODY ANI DO JAKEKOLI JINE TEKUTINY.

Pted dal$im pouzitim nechte zakladnu oschnout.
Na zadnou cast robotu nepouzivejte drsné, abrazivni Cistici prostiedky.

OMEZENA ZARUKA

OMEZENA PETILETA ZARUKA NA MOTOR
OMEZENA DVOULETA ZARUKA NA DILY A NA ZPRACOVANT{

Spole¢nost Waring zarucuje, Ze motor tohoto vyrobku nema zavady na materialu a ve zpracovani po
dobu péti let od data zakoupeni pfi pouzivani na zpracovani potravin, neabrazivnich kapalin (jinych
nez Cisticich prostfedktl) a neabrazivnich polokapalin, za ptedpokladu, Ze spotiebi¢ nebyl vystaven
vy$$i nez predepsané zatézi. VSechny ostatni dily maji zaruku dva roky od data zakoupeni.

V ramci této zaruky spole¢nost Waring Commercial opravi nebo vyméni kteroukoli soucast, u niz se po
prozkoumani projevi zavada na materialu nebo zpracovani, za ptedpokladu, ze spotiebi¢ bude dorucen na
naklady zasilatele do servisniho stfediska spolecnosti Waring na adresu: 314 Ella T. Grasso Ave.
Torrington, CT 06790 nebo do kteréhokoli autorizovaného servisniho stiediska.

Tato zaruka: a) se nevztahuje na spotiebi¢, ktery je opotiebeny, porouchany, poskozeny nebo rozbity kvuli
zpusobu pouziti, provedeni oprav nebo kvuli servisu provedenému jinde nez v servisnim stiedisku spole¢nosti
Waring ¢i v nékterém autorizovaném servisnim stredisku, ¢i kvili zneuziti, nespravnému pouziti, pretizeni
nebo zasahu do spotiebice; b) nekryje nasledné skody jakéhokoli druhu.

Tato zaruka plati pouze pro spotiebic¢e pouzivané v USA nebo v Kanadg¢; toto ustanoveni nahrazuje vSechny
ostatni vyslovné zaruky na vyrobek nebo zaruéni prohlaseni. U produktii Waring proddvanych mimo tzemi
USA a Kanady zodpovida za zaruku mistni dovozce nebo distributor. Tato zaruka se muze lisit podle
mistnich nafizeni.

Tato zaruka neplati, jestlize se spotfebiC pouziva se stejnosmérnym (DC) napajenim.
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