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OMEZENI ZARUKY POSKYTOVANE FIRMOU ROBOT-COUPE s.N.c.

Zaruka na pristroj ROBOT-COUPE
je platna jeden rok ode dne jeho
zakoupeni: tuto zaruku muze
uplatfiovat pouze prvni kupuijici,
to znamena distributor nebo
dovozce.

Jestlize jste koupili pristroj
ROBOT-COUPE u distributora,
poskytuje zaruku na Vas pfristroj
distributor (ovérte podminky této
zaruky s Vasim distributorem).
Zaruka, poskytovana firmou
ROBOT-COUPE, nenahrazuje
zaruku distributora, ale v pfipadé
nemoznosti uplatnit zaruku u
distributora, maze byt zaruka
ROBOT-COUPE uplatfiovana s
uréitymi vyhradami a na
nékterych trzich.

Zaruka ROBOT-COUPE s.n.c. se
vztahuje pouze na vady spojené
s materialem a/nebo montazi
pristroje

ZARUKA ROBOT-COUPE s.N.c.
SE NEVZTAHUJE NA DALE
UVEDENE PRIPADY:

1 - Jakékoliv poskozeni, zplsobené nes-
pravnym nebo nevhodnym pouzivanim, padem
pfistroje nebo jakékoliv podobné poskozeni,
zplsobené nebo souvisejici s neodpovidajicim
provadénim pokynu (nespradvné provedena
montaz, chyba v pouzivani, nespravné ¢isténi
a/nebo udrzba, nevhodné umisténi...).

2 - Naklady na nabrouseni a/nebo na vyménu
rznych prvkd, ze kterych se skladaji noze, otu-
pené noze, poSkozené nebo opotiebované
noze po urcité dobé pouzivani, ktera muze byt
povazovana za normalni nebo vyjimecnou.

3 - Dily anebo naklady na préaci, potfebné pro
vyménu nebo opravu diskd, nozu, ploch, upi-
nacich soucasti anebo poskvrnénych, poskra-
banych, poskozenych, zdeformovanych nebo
odbarvenych prisluSenstvi.

4 - Jakakoliv Uprava, doplnéni anebo oprava,
provedené nekvalifikovanou anebo firmou k
tomu neopravnénou osobou.

5 - Doprava pristroje do servisu.

6 - Néklady na pracovni silu na instalaci a
zkous$eni novych dild nebo pfisluSenstvi (na-
doby, disky, noze, pfipevnéni) svévolné vymé-
nénych.

7 - Naklady souvisejici se zménou sméru
otaceni tfifazovych elektromotord (za zménu je
odpovédny ten kdo ji provadi).

8 - SKODY VZNIKLE PRI DOPRAVE. Za jaké-
koliv vady, viditelné nebo skryté, nese odpo-
védnost dopravce. Zakaznik o nich musi infor-
movat dopravce i odesilatele ihned po doruceni
zbozi anebo ihned jakmile vady zjisti, pokud se
jedna o skryté vady.

UCHOVAVEJTE VSECHNY ORIGINALNI
KARTONY A OBALY, které budou vyzadany za
ucelem inspekce dopravce.

Zaruka ROBOT-COUPE s.N.c.se vztahuje
pouze na ndhradu vadnych dilG nebo pfistroji:
ROBOT-COUPE ROBOT-COUPE, ani zadna z
jeho filialek nebo pfidruzenych spoleénosti,
zadny distributor, obchodni zéstupce, zamést-
nanec nebo pojistovaci agent, nemohou byt
volani k odpovédnosti za Skody, ztraty nebo
nepfimé naklady, souvisejici s pristrojem anebo
s nemoznosti jej pouzivat




DULEZITE POKYNY

A ProzoR

TYTO POKYNY PEALIVU ULOZTE

POZOR: Abyste predesli zranénim (elektrickym proudem anebo jinym zranénim...) a hmotnym Skodam, zpisobenym
nespravnym pouzivanim Vaseho pristroje, si pozorné prectéte dale uvedené pokyny a bezpodmineéné je dodrzuijte.
Precétenim této pfrirucky se lépe seznamite s Vasim pristrojem, coz Vam umozni pristroj spravné pouzivat. Prectéte si
veskeré zde uvedené instrukce a dejte je také precist vSem, kdo by mohli pristroj pouzivat.

VYBALENI

* PFistroj vyjméte opatrné z obalu a vyjméte také

vSechny krabice nebo kartony, obsahujici

prislu§enstvi nebo specificka zafizeni.

* POZOR na fezné nastroje: noze, disky...

INSTALACE

* Doporuéujeme Vam postavit pfistroj na dokonale
pevny podklad.

PRIPOJENI K SITI

+ Vzdy ovéfte, ze druh proudu Vasi elektrické sité
odpovida oznaceni na Stitku bloku elektromotoru a
Ze pfistroj bude snaset prochézejici proud.

* Relier impérativement I'appareil g la terre.

MANIPULACE

+ S disky nebo nozi manipulujte opatrné, jsou to
fezné nastroje.

MONTAZNI POSTUP

* Dodrzujte jednotlivé faze montazniho postupu (viz
str. 22) a ujistéte se, Ze jsou vSechna pfisluSenstvi
spravné umisténa.

POUZIVANI
* Nikdy nezkouSejte zruSit ochranné a bezpec-
nostni systémy.
* Nikdy nevkladejte zadny pfedmét dovnitf
pracovniho prostoru.

* Nikdy neposouvejte zpracovavané produkty
rukou.

+ Nikdy neuvadéjte pfistroj do chodu naprazdno.
CISTENI

+ Z bezpec¢nostnich dlvodl pfistroj vzdy vypnéte

dfive nez jej zaCnete Cistit.

* Po ukonéeni prace vzdy pfristroj a vSechna jeho

prisluSenstvi systematicky vycistéte.

* Nevkladejte blok elektromotoru do vody.

+ Hlinikové dily Cistéte specialnim Ccisticim

prostfedkem uréenym pro hlinik.

* Pro Cisténi plastovych dild nepouzivejte pfilis
zasadity Cistici prostfedek (s pfilis silngym obsahem
sody nebo &pavku).

* V zadném pfipadé nemUze byt firma Robot-
Coupe volana k odpovédnosti v pfipadé nedodr-
Zeni uzivatelem zakladnich pravidel Cistoty a

hygieny.

UDRZBA
+ Pfed jakymkoliv zasahem na elektrickych ¢astech
bezpodminecCné pfistroj odpojte od sité.

* Pravidelné kontrolujte stav tésnéni nebo krouzku
a spravnou funkci ochrannych prvkd.

- Udrzba a kontrolni prohlidka pFislugenstvi musi
byt provadény obzvlast peclivé, jsou-li v
pripravovanych smeésich obsazeny korozivni latky
(kyselina citrénova...).

* Pristroj nepouzivejte, jsou-li poSkozeny pfivodni
kabel anebo zastrCka, nefunguje-li pfistroj
normalné anebo byl-li jakkoliv poSkozen.

* Nevéhejte se obratit na Vase Oddéleni udrzby,
zZjistite-li jakykoliv problém.
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STALI JSTE SE
UZIVATELI KROUHAAE
ZELENINY CL30 BISTRO

CL30-Bistro je pracovni nastroj, dokonale
pfizpusobeny potfebam profesionélnich uziva-
teld. Bude Vam poskytovat mnohé sluzby a bu-

dete jej 1épe poznavat v pribéhu pouzivani.

CL30 Bistro ma k dispozici sadu 29 diskt na
pripravu: platkd, ty€inek, kostiCek, hranolkd a na

strouhani.

Jednoduch& konstrukce pfistroje umozniuje
velmi snadno sejmout a opét nasadit jednotlivé
¢asto pouzivané dily a tim usnadnit jejich
udrzbu a cisténi.

Tato pfiruCka obsahuje dulezité informace, které
byly vypracovany tak, aby investice, které uziva-
tel vlozil do krouhace zeleniny CL30 Bistro, mu
pfindsely co nejvétsi zisk.

Proto Vam vrele doporuéujeme, abyste si
pfiruéku pozorné precetli pred uvedenim

pristroje do chodu.

Pfiru¢ka obsahuje i nékolik pfikladl pfiprav,
které Vam umozni se pfistroj rychle naucit
pouzivat a ocenit jeho mnohé vynikajici vlast-

nosti.

UVEDENI PRISTROJE
DO CHODU

¢ PRIPOJENI K SITI

Dfive nez pfistroj pfipojite, ovéfte, zda druh
proudu Vasi elektroinstalace odpovida proudu
uvedenému na Stitku pfistroje.

PRISTROJ MUSIi BYT BEZPODMINECNE UZEMNEN
(RIZIKO ZABITi ELEKTRICKYM PROUDEM).

MONTAZNi POSTUP

Krouha€ zeleniny se sklddéd ze dvou rozebira-
telnych ¢asti: z nddoby krouhace a z vika.

1) Postavte pftistroj
blokem elektromotoru
proti sob&, nasadte
nadobu krouhace
zeleniny na blok
motoru, vystupni Zlab je
na pravé strané.

robol ' coupe

©®

CL 30 Bistro

3) Nasunite  bily
plastovy vytlaCovaci
disk na osu motoru a
zkontrolujte, Ze doseda
na dno nadoby.

robot i coupe

¢ @

CL 30 Bistro

Podle pouzivani (strana A nebo B), odjistéte na
urovni néboje kotou¢ vytlacovaciho disku, otocte
jej a zaklapnutim jej zajistéte v poloze.

STRANOU A nahoru (nizké
vytlagovaci zebro) pro snadno
zpracovatelné druhy ovoce nebo
zeleniny (raj¢ata, houby...).

STRANOU B nahoru (vysoké
vytlacovaci Zebro) pro vSechny
ostatni druhy ovoce a zeleniny.

4) Volba disku:

2) Otacejte nadobou
smérem doprava, az
se vystupky bloku
elektromotoru zasunou
do vybrani.

robot it coupe

©®

CL 30 Bistro

a) Vybrali jste si disk
na krajeni na platky,
tyéinky nebo krou-
hani: Umistéte disk na
vytlacovaci disk.

robot?*coupe




b) Vybrali jste si pFis-
luSenstvi pro krajeni
na kosti€éky: neboli
mrFiZku spolu s diskem
na krajeni na platky.
Pouze disky na krajeni
na platky 8 mm a 10
mm mohou byt pouzi-
vany souc¢asné s mriz-
kou pro krajeni na
kosticky.

Umistéte mfizku na krajeni na kosti¢ky do nadoby
krouhace.

robot y*coupe

e
CL 30 Bistro

.

* MONTAZ MRIZKY PRO KRAJENI NA
KOSTICKY:

MFizky mohu byt umistény dvéma rdznymi
zpUsoby, podle typu pouzivaného zlabu, tak
aby bylo omezeno na minimum mnozstvi
zmetkovych fezu.

® Poloha 1: pouzivani velkého zlabu.

V tomto pfipadé se
doporuCuje umistit
mrizku na krajeni na
kosti¢ky tak, aby
byly noZze mfizky na
svislici vzhledem ke
Zlabu (noze mfizky
jsou vidét, divate-li se do Zlabu.

¢ Poloha 2: pouzivéani trubicovy zlabu.
V tomto pfipadé
musi byt mfizka
umisténa tak, aby
byly noze mtizky
na svislici vzhle-
dem k trubici (noze
mfizky jsou vidét,
divate-li se do trubice).

robot *coupe

@

CL 30 Bistro

Potom nasadte odpovi-
dajici disk na krajeni na
platky a nasSroubujte
kfidlovou matici na osu
bloku motoru a disk
na krajeni na platky
zablokujte.

c) Vybrali jste si pfisluSenstvi pro krajeni

hranolku:

PrisluSenstvi se sklada
z mfizky na hranolky a
specialniho disku na
krajeni hranolku.

Umistéte mfizku na
hranolky do nadoby
krouhace. Ujistéte se,
Ze je ve spravné
poloze, hfeben na
hranolky musi byt u
vystupniho otvoru.

robot i’ coupe

e
CL 30 Bistro

robot ' coupe

e
CL 30 Bistro

Potom nasadte odpovi-
dajici disk na krajeni
na platky a nasroubujte
kfidlovou matici na osu
bloku motoru a disk
na krajeni na platky
zablokuijte.

5) Umistéte na nadobu viko a otacejte jim
doprava az do zajisténi vika, viko bude v poloze
prodlouzeni nadoby.

robol'coupe

o@

€L 30 Bistro

robot,fcoupe

e

CL 30 Bistro

POUZIVANI A
VOLBA DISKU

Krouha¢ zeleniny je vybaven dvéma Zlaby:
- velky otvor pro krouhani zeleniny jako zeli,
celer, salat, raj¢ata atd.
- trubicovy otvor uréeny pro podlouhlou nebo
kfehkou zeleninu, pro perfektni platkovani.
Kvalita fezu je optimalni, je-li tato komora
pouzivana pti krouhani jako vodici plocha.

POUZiVANiI VELKEHO ZLABU

- Zdvihnéte paku a uvolnéte pfistup do zlabu.

- Naplrite zeleninou az po horni okraj Zlabu.

- Vratte paku na misto svisle nad Zlab.

- Za¢néte na paku tlacit, potom ptistroj spustte
a dal tlacte, tak dlouho az nebude ve Zlabu
zadna zelenina.

POUZiVANIi TRUBICOVEHO ZLABU

- Naplrite zeleninou az po horni okraj zlabu.

3
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- Zacnéte tlacit na paku, pfistroj spustte a
tlacte tak dlouho, az bude veSkera zelenina

nakrajena.
PLATKOVAC ——
El mrkev / zeli / okurka / cibule / brambor / pér

E2/E3 citron / mrkev / houba / zeli / brambor /
okurka / cukiny / cibule / pér / papkika

E4/E5 baklazan /burak / mrkev / houba / okurka /
papkika / kfen / salat / brambor / rajéata

E6 baklazan / burak / mrkev / houba / okurka /

papkika / kfen / salat / brambor

VLNCOVAG ELLly
E2 betterave / brambor / mrkev

STROUHAC o
R15  celer/fromage R9 zeli / fromage
R2 mrkev / celer / fromage Parmezan / Cokolada
R3 mrkev Kten 0,7 mm

R6 zeli / fromage Kten 1 mm

NUDLICKOVAC

-

B2x2  mrkev /celer / brambor

B2x4  mrkev /burédk/ cukiny / brambor

B2x6  mrkev /burédk/ cukiny / brambor

B4x4  baklazan /burék / cukiny / brambor

Béx6  baklazan /burék/ celer / cukiny / brambor

B8x8  celer/brambor

KOSTKY &

M88 brambor/ mrkev / cukiny / burék / fepa
M10x10 brambor / mrkev / cukiny / burak / fepa

HRANOLKY

e

F8x8  brambor
F10x10 brambor

CISTENI

S ohledem na Vasi bezpeénost Vam dopo-
ruc¢ujeme, abyste pristroj vzdy nejprve vyp-
nuli a potom teprve jej Cistili (riziko zabiti
elektrickym proudem).

Poté, co jste sejmuli hlavu krouhace zeleniny,
vyjméte disk, pfipadné mtizku na krajeni kosti¢ek
nebo hranolkd, potom vytlacovaci disk a nakonec
sejméte nadobu.

Hlavu krouhace zeleniny Vam nedoporucujeme
davat do my¢ky na nadobi, je I1épe ji myt v ruce, s
pouzitim odmastovaciho prostfedku na nadobi.
Nikdy neponofujte blok elektromotoru
do vody, Cistéte jej vihkym hadrem nebo
houbi¢kou.

A DULEZITE UPOZORNENI

Ovérte, ze je mozné ¢Cistit plastové dily
odmastovaéem. Nékteré silné zasadité
Cistici prostfedky (napfiklad se silnou
koncentraci sody nebo ¢épavku) jsou
absolutné neslucitelné s nékterymi plasty
a rychle je nici.

UDRZBA
e TESNiICi KROUZEK

Tésnici krouzek na ose elektromotoru musi byt
pravidelné potfen olejem (pouzivejte stolni olej).

Aby byla zajisténa dokonala tésnost elektromo-
toru, doporuCuje se pravidelné kontrolovat stav
opottebeni tohoto krouzku a v pfipadé potfeby jej
vymeénit.

Tésnici krouzek je snadno vymeénitelny, aniz by
bylo tfeba demontovat elektromotor. Doporucu-
jeme Vam pozorné dbat, aby byl krouzek stale
v dobrém stavu.

e DESTICKY NADOBY

Doporu€ujeme Vam pravidelné kontrolovat stav
opotfebeni destitek, zajistite si tim pohodiné
pouzivani pfistroje.

V pfipadé opotfebeni doporu€ujeme desticky
vymeénit.

TECHNICKE

CHARAKTERISTIKY
e VAHA

Vaha netto Vahabrutto
CL 30 Bistro
(bez disku) 11 kg 13 kg
Disk 0,5 kg 0,6 kg

e ROZMERY (v mm)

CL 30
Bistro

746
590
225
304
226
405
340
410
525
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e PRACOVNI VYSKA

Doporuujeme Vam umistit CL30-Bistro na
pevnou pracovni plochu, tak aby byla vySka
horniho okraje velkého Zlabu mezi 1,20 m a 1,30 m.

e HLADINA HLUKU

Stala ekvivalentni hladina akustického tlaku za
chodu naprazdno krouhacée zeleniny CL30-Bistro
je niz8i nez 70 dB (A).

e TECHNICKE UDAJE
Nastroj jedna faze: CL 30 Bistro

Motor (?1’%(::) V\(’(\Iﬂ(lc))n Inn(ax)ziiu
230V / 50Hz 375 1000 54
240V / 50 Hz 375 1000 54
115V /60 Hz 450 1000 12,0
220V /60 Hz 450 1000 54

BEZPECNOST

CL30-Bistro je opatfen magnetickym
bezpeénostnim systémem a motorovou
brzdou. Otevieni vika m& za néasledek zasta-
veni motoru.

Chcete-li uvést pristroj opét do chodu, staci
opét zajistit viko a stisknout zeleny spinac.

S disky nebo nozi manipulujte opatrné,
jsou to fezné nastroje.

CL30-Bistro je vybaven tepelnou ochranou,
kterd automaticky zastavi elektromotor v pfi-
padé pfilis dlouhého pouzivani nebo pfi
pretiZzeni.

V tom pripadé vyCkejte vychladnuti pfistroje a
opét jej zapnéte.

A PRIPOMENUTI

Nikdy nezkousSejte zrusit ochranné a
bezpecnostni systémy.

Nikdy nevkladejte zadny predmét dovnitf
pracovniho prostoru.

Nikdy neposouvejte zpracovavané
produkty rukou.

Pristroj nepretézuijte.

NORMY

PRISTROJ ODPOVIDA :

® PoZzadavkim nasledujicich evropskych norem
a zakonnym predpisiim statl, které je prevzaly
do své legislativy :

- Predpisu “stroje” po zméné 98/37/CEE,

- Pfedpisu “nizké napéti“ 73/23/CEE,

- Predpisu “elektromagneticka kompatribilita“
89/336/CEE,

- Pfedpisu “materialy a pfedméty uréené pro
pouzivani ve styku s potravinami“ 89/109/CEE,

- Pfedpisu “materialy a pfedméty z umélych hmot
urCené pro pouzivani ve styku s potravinami®
90/128/CEE.

¢ Pozadavkim harmonizovanych evropskych
norem tykajicich se bezpec€nosti a hygieny :

-EN 292 - 1 a 2: bezpeénost stroju - zakladni
pravidla projektovani,

-EN 60204 - 1, 1998 : bezpectnosti strojl -
elektrovybava stroju - zakladni pravidla,

- Pro krouhace zeleniny EN 1678.
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7 ® _ ° de série / Seri
robotcoupe CL 30 Bistro N e g ool number
Index | Piece/Part | Désignation Description
1 27 295 | ENSEMBLE COUPE-LEGUMES VEGETABLE SCLICER ATTACHMENT
2 39 287 | TETE COUPE-LEGUMES COMPLETE VEGETABLE SLICER FEED LEAD ASSEMBLY
3 29 880 | ENSEMBLE POUSSOIR PUSHER ASSEMBLY
4 102 021 | POIGNEE HANDLE KNOB
5 103 703 | POUSSOIR LEGUMES VEGETABLE PUSHER
6 104 922 | GUIDE POUSSOIR PUSHER GUIDE
7 118 324 | POUSSOIR CAROTTES ROUND PUSHER
8 104 919 | COUVERCLE COUPE LEGUMES VEGETABLE SLICER FEED LEAD
9 104 921 DISQUE EVACUATEUR SLING PLATE
10 104 918 | CUVE COUPE LEGUMES VEGETABLE SLICER BOWL
11 39 481 | ENSEMBLE SUPPORT MOTEUR MOTOR SUPPORT ASSEMBLY
12 501 010 | BAGUE ETANCHEITE SHAFT SEAL
13 104 122 | GRILLE VENTILATION VENTILATION GRID
14 39 480 | ENSEMBLE TABLEAU DE COMMANDE CONTROL PANEL ASSEMBLY
15 402 627 | PLAQUE FRONTALE FRONT PLATE
16 104 070 | CAPSULE CACHE VIS BOLT COVER
17 29 356 | ILS COMPLET COUPE LEGUMES VEGETABLE REED SWITCH
18 102 913 | CLAVETTE PLASTRON PANEL KEY
19 102 911 | SUPPORT PLATINE CONTROL BOARD SUPPORT
20 117 703 | CLAVETTE FIXE PLATINE CONTROL BOARD KEY
21 29 604 | ENSEMBLE AXE TRANSMISSION TRANSMISSION SHAFT ASSEMBLY
22 104 125 | SUPPORT TRANSMISSION TRANSMISSION SUPPORT
23 503 940 | COURROIE BELT
24 102 923 | POULIE RECEPTRICE LARGE PULLEY
25 102 924 | POULIE MOTRICE SMALL PULLEY
26 600 457 | ROULEMENT MOTEUR 6201 2RS BALL-BEARING 6201 2RS
27 117 610 | VENTILATEUR MOTEUR MOTOR FAN
28 39 112 | ENSEMBLE SOCLE BASE ASSEMBLY
29 101 082 | PIED FOOT
Index Désignation Description
A CABLE D'ALIMENTATION POWER CORD
M MOTEUR MOTOR
P PLATINE CIRCUIT BOARD
X CONDENSATEUR DE DEMARRAGE STARTING CAPACITOR
Y RELAIS DEMARRAGE MOTEUR MOTOR STARTING RELAY
Machine Voltage A M P X Y
24 432 230/50/1 504 274 3122 103 691 600 018 500 289

C : 07/2006 REV :
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@ DISQUES
robot ¢ coupe CL 30 Bistro 0371995

EQUIPEMENT FRITES / FRENCH FRIES EQUIPMENT

27116™ : 8x8 27 117* : 10x10
-EMINCEUR 8: 29343 -EMINCEUR 10: 29344
- LAME : 102 036 - LAME : 102 036
- GRILLE 8: 102066 - GRILLE 10 : 102 067

EQUIPEMENT MACEDOINE / DICING EQUIPMENT

29 598
=z %
S
P
/
27 113* : 8x8 ' 27 114* - 10x 10
-EMINCEUR 8: 29333 -EMINCEUR 10: 29334
- LAME . 102120 - LAME : 102 120
- GRILLE 8: 102064 - GRILLE 10 : 102 065
RAPEUR / GRATER

27148":  RAPEUR 1,5mm / GRATER 1,5mm
27 149*: RAPEUR 2 mm / GRATER 2 mm
27159*: RAPEUR 3 mm / GRATER 3 mm

* voir tarif machines
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SCHEMA ELECTRIQUE

100V/50-60Hz - 120V/60Hz - 220V/60Hz - 230-240V/50Hz 1~
ELECTRIC DIAGRAM

ELEKTRISCHES SCHALTBILD

Francais English Deutsch MO KD
CD | Condensateur de démarrage | Starting capacitor Anlasskondensator
EA | Phase auxiliaire Starting phase Hilfsphase 1~
EP | Phase principale Main phase Hauptphase W 100V/50-60Hz
ISCL2| Interrupteur sécurité Safety switch Sicherheitschalter EA EP Q m rouge/red/rot ™ 1120V/60Hz
KD | Relais de démarrage Starting relay Anlassrelais A _|_ violet/purple/viclett  —  220V/60Hz
MO | Moteur monophasé Single phase Motor Motor einphasig CD N 0 ;—k_ —_— blanc/white/weiB —~ 230-240V/50Hz
PCB | Carte de commande Control Board Steuerkarte
— - 5 N 7 ! vert/green/grin — | 100V/50-60Hz
SAR | Bouton poussoir arrét Off switch Stopschalter © = CL 20 | - 120V/60Hz
SMA | Bouton poussoir marche On switch Betriebsschalter ] 2 % CL25 | 2 vert—jauntlal P—— {220V/50HZ
c - - -
0 | Protecteur thermique moteur | Motor thermal protector Motorthermoschutz g ° : o green-yefowrgrun-ge 230-240V/50Hz
= X =
(o] Q
c 2 | % noir/black/schwarz ~ — 4 100V/50-60Hz
S ° ‘\CL%I(_) 3;30 /:\ ?cj 120V/60Hz
= = ISIro
g g : 3 marron/brown/braun { ggg\gig\l—/i/ZSOHz
orange orange I \
|
—oTeo— \
PCB PCB
N° de référence / Part number / Referenz nummer / ? ‘ | ROBOT-dOUPE J \
- < 0
| o
- O« = | KM
100V/50-60Hz - 120V/60Hz 220V/60Hz - 230-240V/50Hz i — LN=
ez :
103690 103691 ot 2 / L |ALIMENTATION
= 4= KF L | [~ SuPPLY
& J20 9 STROMVERSORGUNG
2 I
a m o Rl 43 J18 —
B s 7 — z
]
1 1 [
ISCU ISCLT gLz ﬁ @
3 o
] FL1
T F/F <= @ "o)f | 10369x " [ [ @
'SCLZ@ SAR SMA
® .
robotcoupe N° 407713 ¢ Maj : 08/06

35



robot ¢ coupe

FABRIQUE EN FRANCE PAR ROBOT-COUPE s.N.C. MADE IN FRANCE BY ROBOT-COUPE s.N.c.
Administration Commerciale France & Agence de Service Aprés-Vente Export Department
Service Aprés-Vente pour la Région Parisienne
Tél. : 0385 69 50 00 - Fax : 03 8569 50 07 Tél.: 01 4398 88 15 - Fax : 01 43 74 36 26 Tel. : + 33143988833 -Fax: + 33143743626
12, avenue du Maréchal Leclerc - BP 134 13, rue Clément Viénot 18, rue Clément Viénot - BP 157
71305 Montceau-en-Bourgogne Cedex 94305 Vincennes Cedex 94305 Vincennes Cedex - France

email : france@robot-coupe.fr http:/ /www.robot-coupe.com - email : international@robot-coupe.com

Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez predchoziho upozornéni zménit technické specifikace tohoto pristroje.
© Vsechna prava vyhrazena pro v§echny staty - ROBOT-COUPE s.N.C.

: 450 209 - 03/2007 - CL 30 Bistro

Réf.



	Stručný
	Záruky
	Důležité pokyny
	Uvedení přístroje do chodu
	Montážní postup
	Používání a volba disků

	Čištění
	Údržba
	Technické charakteristiky
	Bezpečnost
	Normy
	Exponovaný plán
	Schémata electrický 



