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PIZZA EQUIPMENT

HIQ=0

IDEALNI PRO
BARY A
RESTAURACE

Hideo je idealni pro bary a
restaurace, které potfebuji
pokrocily a snadno ovladatelny
produkt s modernim vzhledem.
Hideo zajistuje rychlé a pfesné
vareni, aniz by zabral pfili§ mnoho
mista v pracovnim prostredi.
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Pokrocily, vykonny a
vyrobeny z nejlepsich
komponentl, pekarna
Hideo nabizi inovativni,
kompaktni a velmi
elegantni design.
Pekarna je vybavena
vynikajicim vybavenim:
dvojitym termostatem,
zarovzdornym
kamennym sporakem,
standardnim
teplomérem, velkym
oknem. Konstrukce je z
nerezové oceli.
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Inovativni a
kompaktni design:
uSetrete prostor ve
vasem pracovnim

prostredi.
Maximalni vnitni Vychozi vnitfni Dva termostaty pro
viditelnost diky OSveil,elr)I pro samostatnou kalibraci
velkému oknu. neusta’'e teplot pracovniho

sledovani vareni.
prostoru a plotny.



Pro peceni 1 pizzy
(prdmér 35 cm).

Télo a predni ¢ast Specialni izolace z
trouby jsou Zarovzdorny kamen mineralnich vlaken
vyrobeny z vysoce na plotn& zajistuje vynikajici
kvalitni nerezové ) odolnost a

oceli, aby byla tepelnou stabilitu.
zajiSténa

maximalni odolnost
a dlouhé Zivotnost.
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THINK QUALITY!





