DURABLE CHROME

POVRCHOVA UPRAVA NOVE DOBY




RM GASTRO Prvotfidni kuchyné. Pro opravdové profesiondly.

PROC NECO MENIT, KDYZ STARY DESIGN FUNGUIJE?

* Pokrok je nezastavitelny.

* Snazime se posouvat hranice.

* Nasim cilem je spokojeny zakaznik/obchodni partner a jeho klient.

* Pozadavky jsou v dnesni dobé velmi specifické a narocné.

e Chceme naucit svét vnimat novou tvar chromovaného povrchu.

* Snazime se prinaset nova reseni.

* Vime, jak tezke je presvedcit klienty, aby zmeny prijali— bereme to jako
Vyzvu.

NABIZIME VAM MOZNOST BYT PRVNI.
POSUDTE SAMI.
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RM GASTRO Prvotfidni kuchyné. Pro opravdové profesionaly.

Co prinasi novy povrch durable chrom?

 Minimalni spotreba oleje pri priprave jidla.

 Meéné mastny finalni produkt.

* Prirozenéjsi struktura pripraveného pokrmu.

* Neékolikanasobné delsi zivotnost povrchové upravy.

* Pripravené jidlo se nelepi na talit.

* Nejste omezovani v priprave zadného pokrmu — zeleniny, masa, ryb,
vajec, palaCinek a mnoha dalsich.



RM GASTRO Prvotfidni kuchyné. Pro opravdové profesiondly.

V cem je tento novy povrch pokrocily?

Vime, ze hladky povrch se snadno cisti, tak proc ten
zdrsnény?

* Diky specialni technologii vyroby je povrch zdrsnén.

* Pomoci mikro , otvort” potraviny nelezi pfimo na povrchu a da se fici, ze
plavou na hladiné.

* To zpusobi mensi prilnavost potravin k povrchu. Kdyz polozite jidlo na
hladky povrch, vytlacite veskery olej z jidla.

« Tato technologie zpUlsobuje ,proudéni” vzduchu pod potravinou.

e Ale pozor, chromovany povrch je i v mikro ,otvorech®.

* Znito vsechno trochu neobvykle?
» Predstavme si technologii jednoduchou vizualizaci.
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RM GASTRO Prvotfidni kuchyné. Pro opravdové profesiondly.

Jak vypada novy povrch — durable chrom?

Nejprve si ukazme povrch hladky:

Hladky povrch si mizeme predstavit jako zasnézenou louku, na které se
da lyzovat. Snih taje rychleji a najednou uz se lyzovat neda. Stane se z vas
smutny lyzar a musite hledat dalsi zasnézenou louku. Snih predstavuje
chromovany povrch.

Jako druhy si ukazme odolny chrom — durable chrom:

Odolny chrom si mizeme predstavit jako zasnézené hory. Vy jako lyzar si
muzZete vybrat, kde budete lyZzovat. Pod horami nebo na jejich vrcholu.
Kdyz pod horami roztaje snih, mlzete na jeho vrcholu stale lyZzovat. Kdyz
se z vrcholu strhne lavina a uz na ném neni snih, muzete stale lyZzovat pod
horami. Nemusite hledat novou horu. Stanete se Stastnym lyzarem.



RM GASTRO Prvotfidni kuchyné. Pro opravdové profesiondly.

Co mi durable chrom prinese?

Ted uz trochu chapeme rozdily mezi hladkym a zdrsnénym povrchem, ale co
nam to vlastné prinasi?

* Pripravované jidlo prichazi do styku pouze s ,vrcholy hor”

* KdyZ pouZijete ocelovou stérku, tak odstranite snih z ,vrcholl
hor”,

 Pod horami je stale snih.

e Pod pripravovanym pokrmem je stale chromovany povrch.

* Pripraveny pokrm v oleji neplave, jen se ho ,lehce” dotyka.

* Prispravné udrzbé je povrch stale jako novy.

 To je diky chromovanému povrchu v mikrootvorech.

 Mikrootvory nenarusuji strukturu jidla.

 Napriklad maso neni na spodni stranée zplostéelé a stale ma

texturu masa.

* A co uklid? Podivejme se na to.
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RM GASTRO Prvotfidni kuchyné. Pro opravdové profesiondly.

Jak se durable chrom cisti?

Vy, jako profesiondini kuchaf, umite &istit hladky povrch. Bez
obav. Jen pro pfipomenuti:

* Odstrante nejveétsi kusy jidla Spachtli.

* Pomoci houbicky setrete mensi necistoty v mikrootvorech.

e Desku zahrejte na maximalni teplotu a poté potrete chromovany
povrch ledovou vodou.

* Diky tomuto procesu se z poru desky odpafri drobné necistoty.

 Tento krok mlzete nékolikrat opakovat.

* A7 budete se vzhledem spokojeni, staci plech otfit papirovou
utérkou.

* Proces Cisténi muzete urychlit pouzitim vhodné chemie.

* Pamatujte prosim: Na chromovany povrch nedoporucujeme
pouzivat pisek a abrazivni Cistici prostredky.

 Chromovany povrch neni ocelovy povrch.
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RM GASTRO Prvotfidni kuchyné. Pro opravdové profesiondly.

Podivejte se na novy durable chrom

* Mikro otvory v chromované desce

e Chromovany povrch je na vSech mistech
horni desky.

* Mikro otvory zachycuji prebytecny ole;j.
»  Chromovanou vrstvu nelze lestit.

* ProdlouZeni zivotnosti chromové vrstvy
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RM GASTRO Prvotfidni kuchyné. Pro opravdové profesiondly.

Podivejte se na novy durable chrom

* Méne tuku v pripravenych pokrmech
* Prirozena struktura pokrmu

* Snadné cisténi povrchu

» Zlepseni vlastnosti hladkého povrchu
* Pro vsechny druhy potravin

* Progresivni design
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RM GASTRO Prvotfidni kuchyné. Pro opravdové profesiondly.

Podivejte se na novy durable chrom
Budme odlisni.
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