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Navod k pouziti

Mixéry rady HA
(SP-100A, SP-100A/nh, SP-200A, SP-200A/nh, SP-22HA, SP-22A, SP-30HA, SP-30A, SP-34HA, SP-34A,
SP-40HA, SP-40A, SP-50HA, SP-50A, SP-60HA, SP-60A, SP-A80HI, SP-A80I, SP-B80HI, SP-B80I)
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UPOZORNENI Pied pouzitim zafizeni si proctéte prirucku.

NeZ zacnete zatizeni pouZivat, je velmi dllezZité procist si pfiru¢ku a pokyny. Tento mixer
bezpecny a uzitecny vyrobek na zpracovani pokrmU vyZadujici dodrzovani pokyn( uvedenych v této

pfiruéce a radnou udrzbu.

Bezpecné uzivani mixeru vyZaduje od uZivatele dodrZovani urcitych principa.

® Osoby pracujici s mixerem musi byt starsi 18 let a fadné vyskolené v obsluze. Musi byt také
podrobné seznameny s obsahem této prirucky.

® Uzivatel nesmi dovolit kontakt zakaznikd, navstévnik ¢i jinych nepovolanych osob se
zafrizenim.

® Pri obsluze mixeru je zakazano nosit volny odév, prsteny a Sperky. UZivatel musi udrzovat

ruce, vlasy a odév mimo dosah pohyblivych casti.

NIKDY nepouzivejte prodluzovaci kabel k napajeni.

Pfed spusténim vidy zaviete bezpecnostni pojistku a zvednéte misu do pracovni polohy.

Za chodu mixeru NESAHEJTE do misy.

Za chodu mixeru NEZASAHUJTE kuchyrniskym nacinim do misy.

PFi mixovani pokrm pouZivejte nastavce a nastaveni rychlosti doporucené v tabulce

zpracovatelskych kapacit.

Pfed zménou nastaveni rychlosti mixer VYPNETE.

Pfed vyménou nebo vytaienim nastavce mixer VYPNETE.

® NESTRKEIJTE prsty do nasypky na pridavani ingredienci pfi mixovani s nastavcem VH-12
(mlynkem na maso) nebo V99S (krouhacem zeleniny).
S nastavci pouzivejte tlacnou desku.

® Pred Cisténim a provadénim jakékoliv udrzby zafizeni vzdy ODPOJTE ze sité.

® K ¢isténi zafizeni NEPOUZIVEITE (tlakovy) ostfik.

® Na zafizeni NEPROVADEIJTE z4dné zmény ¢&i Gpravy. Mohou zplisobit nebezpeénost zafizeni

a jsou porusenim zarucnich podminek.

S jakymikoliv dotazy se obracejte na regionalni zastoupeni
nebo pfimo na spoleé¢nost SPAR.




Celkovy pohled

Model SP-60HA

A) Misa

™ N

—1

POZNAMKA: Upeviiovaci naboj je volitelné vybaveni.

Ovladaci panel

A

A) Nouzovy vypinac
B) Vypinac
C) Casovac **

B) Ochranna mfizka
C) Planetovy hridel
F D) Upevniovaci naboj*

E) Ovladaci panel

I

G F) Paka prevodovky

G) Nasypka na pridavani

| ingredienci
H) Kli¢ka zvedani misy (kolo)

I) LiZzko misy

Paka zvedani misy

POZNAMKA: Casovat je volitelné vybaveni pro modely SP-100A, SP-100A/nh, SP-200A

a SP-200A/nh.

D) Tlacitko zvedani misy
E) Tlacitko spousténi
misy (na modelech
SP-A80HI a SP-A80I)

[e] Si;““i{ o

=2 3

=2 3

Olejoznak”

POZNAMKA: Souéasti modelti SP-A80HI, SP-A80I, SP-B8OHI a SP-B80I je mérka oleje.




Pokyny k instalaci

INSTALACE

- Zafizeni je doddvano z vyroby namazané, pfipravené pro provoz. Musi stat na pevné,
vodorovné, neklouzavé a nehorlavé podloZce. Zafizeni instalujte v misté s dostateCnym
osvétlenim a dostatecné velkym pracovnim prostorem.

- Modely SP- 22HA a mensi mohou stat na pracovnim stole s dostate¢nou nosnosti pro
hmotnost mixeru. Z bezpe¢nostnich divod( se doporucuje PRISROUBOVAT mixer
k pracovni desce prostiednictvim dér v nohach.

- Mixer NESMI zvedat jedna osoba.

- Pfed pouzitim mixer vycistéte. Z vyroby jsou vnitini i vnéjsi plochy
oSetfené konzervacni vazelinou.

- PFi manipulaci a instalaci nenaklanéjte mixer v Uhlu vétSim nez 35
stupniili. Mohl by vytékat olej z pfevodovky.

- K manipulaci uZivejte zdvizny vozik (viz obrazek 1).

R L

ELEKTRICKE PRIPOJENI Obrazek 1

UPOZORNENI: NEPOUZIVEITE PRODLUZOVACI SNURU. Slaby napéjeci proud miize mixer
poskodit, pfipadné zpusobit pozar.

Pred pripojenim zatizeni do elektrické sité zkontrolujte, zda parametry napdjeni podle
vyrobniho Stitku (umisténého na zadni strané zafizeni) souhlasi s parametry rozvodné sité v misté
instalace.

Mixer se dodava s napdjecim kabelem a lisovanou zastrc¢kou. Pokud dodany typ zastrcky
nevyhovuje, je tfeba zastréku odfiznout a nahradit ji potfebnym typem.

Barevné znaceni vodicu trojzilového kabelu:
(1) hnédy: faze

(2) modry: neutral

(3) zeleno-zluty: uzemnéni

Pokud barevné znaceni vodicl pti vyméné zastrcky nesouhlasi s barevnym znacenim svorek
v zastrcce, fidte se podle popisu:
- Modry vodi¢ se pripojuje ke svorce oznacené pismenem N nebo ¢ernou barvou.
- Hnédy vodic se pripojuje ke svorce oznacené pismenem L nebo ¢ervenou barvou.
- Zeleno-zZluty vodic se pripojuje ke svorce oznacené pismenem E nebo zelenou barvou.

POZNAMKA: V pripadé trojfazového napéajeni pfipojovaného zastrékou dbejte, aby se htidel otacel
po sméru hodinovych rucicek (podle Sipky na pfedni strané zafizeni). Pokud se htidel za¢ne otacet
opacnym smérem, zaménite vodice: R.S.T. (v USA) L1, L2, L3, (v Evropé). Po zdméné znovu
vyzkousejte smér otaceni.



Pokyny k instalaci

Mixer musi byt pfipojen do zasuvky s izolovanymi pély, vzajemné vzdalenymi min. 3 mm.
Z bezpecnostnich dlvod( volte zadsuvku co nejblize k mixeru. Usnadni se tim také udrzba.

Zatizeni musi byt pfipojené s ekvipotencialni ochranou.

Unikové proudy u tohoto zafizeni nesmi pfesahnout 1 mA/kW.

Dojde-li k poskozeni napajeciho kabelu, vymérnte jej za kabel shodnych parametrd, vhodny
pro zatéZ motoru mixeru.

Je zakazano zasahovat do uzemiovaci pfipojky zafizeni.
UPOZORNENI: Mixer MUSI byt uzemnén.

- Zakladni provozni podminkou pro vSechna elektricka zafizeni je teplota prostredi 5 az 40 °C.
- Tento mixer mliZe byt provozovan v prostredi s teplotou do max 40 °C a vihkosti do max. 95 %.
- Jeurcen k uzivani v mistech s nadmoftskou vyskou do 1000 m.

- MuUzZe byt prepravovan a skladovan v prostredi o teploté -25 az +55 °C, kratkodobé, tj. max. 24

hodin, snese teplotu 70 °C.

Obsluha

PRED POUZITIM MIXERU

Pred pouzitim je tfeba zajistit, aby vSichni uZivatelé znali spravny zplsob obsluhy zafizeni.
ZvIasté je tfeba zajistit znalost spravného upevnéni misy a ndstroji do mixeru jakoZ i ochranné
mrizky.

BEZPECNOST PRI PRACI

- Za chodu mixeru NEZASAHUJTE kuchyriskym nacinim do misy.

- Drzte ruce, vlasy a veskeré ¢asti odévu v bezpecné vzdalenosti od pohyblivych ¢asti.

- Pred ¢isténim, Udrzbou a sefizovanim odpojte zastréku zafizeni ze sité.

- Nepouzivejte zatizeni bez krytl a mfrizky.

- Nékteré pokyny pro bezpecné uzivani jsou uvedené na stitcich upevnénych na zafizeni.

PROVOZ ZARIZENi V SOULADU SE ZAKONEM USA (OFFICE, SHOPS
AND RAILWAY PREMISES ACT, Z ROKU 1963)

Timto zdkonem je stanovena povinnost patficné proskolit osoby obsluhujici zafizeni nebo
zajistit dozor osobou patfiéné progkolenou. Skolenim musi byt obsluha sezndmena s moznym
nebezpedim a bezpecnostnimi zasadami, které musi dodrzovat. Zakon také zakazuje obsluhu
a Cisténi zarizeni osobami mladsimi 18 let.




Obsluha

SPRAVNE UZiVANi MIXERU

- Povinnosti obsluhy je pracovat s mixerem spravné, v souladu s ptislusnymi pokyny. P¥i
zméné nastaveni rychlosti dodrzujte pokyny uvedené na zafizeni. Zacne-li motor
zpomalovat chod, vypnéte zafizeni a odeberte ¢ast ndpIné z misy. Na poskozeni vzniklé
nespravnym uzivanim se nevztahuje zaruka.

- Na ochranu obsluhy je mixer vybaven ochrannou mfizkou s bezpeénostnim spinacem
blokujicim spusténi bez zavieni mfizky a zvednuti misy. Nasilné otviradni a zavirani mrizky
muZze spinac poskodit. Na takové poskozeni se nevztahuje zaruka.

- Dalsim zabezpecenim je blokovani spusténi mixeru po vypadku proudu. Zapnuti mixeru je
podminéno stiskem pfislusného tlacitka. Zafizeni se tedy nem(ze samovolné rozbéhnout
po obnoveni dodavky proudu.

- Balené vyrobky ze sacku je tfeba sypat do misy z co nejmensi vzdalenosti.

- Sacky profiznéte ve spodni ¢asti tésné nad misou, aby mouka pfi sypani neprasila.

- Proti praseni mouky pouzivejte pomocné zakryti, aby se prach z mouky nedostal do jinych
Casti zafizeni.

VOLBA NASTROJU

Treci metla, Slehaci metla a spiralovy hnétac
jsou nastavce, jejichz funkce je zfejma z ndzvu.

v Vv

Treci metla Slouzi k mixovani
tést na lehké pecivo, piskoty,
krémové ndplné a zeleniny.

=g
=

Spiralovy hnétac Slouzi k

mixovani tézsich tést, napf. na
kolace a knedliky. .

metlu na cokoliv jiného nez slehani,
provzdusnovani a miseni lehkych tést.
Typické uziti nastrojd je ziejmé z tabulky 1.

POZNAMKA: Nastroje umyvejte vodou s Slehaci metla Slouzi k mixovani

prostiedkem na nadobi. Planetovy htidel vidy Slehacky, Slehanych krémd,

po ocisténi potiete mineralnim olejem. majonéz, snéhu z bilkg,
palacinek a nakypa.

ULOZENI MiSY —_—

LZko misyle

Nastavce se nasazuji se spusténym llGzkem misy. Poté se na
lGZko usadi misa. Pro usazeni misy jsou podstatné tfi body, viz
obrazek 2:

(1) pojistny kolik na zadni strané misy musi zajet do otvoru v zadni
sténé luzka,

(2) dva otvory v madlech misy musi dosednout na koliky lGzka,

(3) pred sepnutim zapadkami k pouZiti zkontrolujte spravné usazeni
misy v [0Zku.

(Pro mixer s vétsi kapacitou, nad 47 1)

Obrazek 2
POZNAMKA: K zakladani a vykladani misy s davkou nad 22 kg pouzivejte nosic.



Obsluha

NASAZENi NASTAVCE -

Nastavec zasunte bajonetem do hnaciho hfidele a oto¢enim po sméru
hodin upevnéte. Pfi odpojovani ndstavec pootocte proti sméru hodin a vysunte
z bajonetu (viz obrazek 3).

POZNAMKA: Misa se vklada PRED nasazenim nastavce.

POZNAMKA: Nastavce se musi v misce otacéet po sméru hodin. Pokud se
nastavce toci v opacném sméru, nechte kvalifikovanym elektrikafem upravit ]
elektrické zapojeni. Obrazek 3

ZVEDANI MiSY A OCHRANNE MRIZKY

LiZko misy a ochrannda mtizka maji elektrické jisténi, které umozni spusténi mixeru pouze se
zavienou mfizkou a zvednutou misou. Kromeé toho musi byt ochranna mfizka zasunutd nadoraz do
pracovni polohy nad misou.

POZNAMKA: Zafizeni lze zapnout pouze pokud je misa ve zvednuté poloze a ochranna mtizka
zaviena. V tomto stavu je zjiSténa bezpecnost obsluhy. Dojde-li k otevieni mrizky nebo spusténi
misy, zafizeni se okamzité vypne. Mixer lze znovu spustit opakovanym stiskem tlacitka.

Za chodu zafizeni Ize do misy pfiddvat ingredience nasypkou v pravé strané ochranné mfizky.

v s w

OCHRANNA MRIZKA

Pro potreby cisténi Ize ochrannou mfizku ze zafizeni sundat.
Pomoci samostatnych madel Ize mfizku vysadit a umyt ji v dfezu
nebo v mycce.

Otevreni a zavieni ochranné m¥izky

Ochranna mtizka se otevie uchopenim za madlo a otocenim
po sméru hodin (viz obrazek A).

Ochranna mtizka se zavre otocenim proti sméru hodin, az do
zamknuté polohy (viz obrazek B).

POZNAMKA:

S otevienou nebo nespravné nasazenou mrizkou se mixer nespusti.

Obrazek B
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Vysazeni a nasazeni ochranné mrizky

POZNAMKA: Pfed vysazenim a nasazenim ochranné mtizky musi byt

misa spusténa ve spodni poloze a na planetarnim hrideli nesmi byt

nasazen nastavec.

Vysazeni mtizky vyzaduje nejprve stisknout vrch a spodek
samostatného madla proti sobé (nahore proti sméru hodin, dole po
sméru hodin) a oddélit madlo (viz obrazek C).

Po oddéleni drite spodek madla a otoc¢te mftizku proti sméru

hodin tak, aby se uvolnila z kruhového uchyceni na mixeru (viz obrazek
D).

Pfi nasazovani ochranné mfizky srovnejte
kruhového uchyceni vlevo na mixeru. Opatrné
zvednéte mfizku na misto a otoCte spodni madlo proti

sméru hodin, aby dosedlo zpét do horni ¢asti madla.

OVLADACI PRVKY

Casovac (C) zabezpecduje automatické zastaveni mixeru A B C
po zadané dobé. Pro ruéné ovladané cykly miseni ma také \ / /
polohu vypnutého ¢asovani. \ o 1 i 7 S

Pfed uvedenim zafizeni do chodu je tfeba nastavit VW N0
dobu miseni nebo nastavit voli¢ do polohy vypnutého @

Casovani (0). o

PROVOZ S CASOVACEM

Zadani casu, po ktery ma mixer pracovat, se provadi nastavenim ovladace ¢asovani (C) do
polohy 1 az 15 (Cislo oznacuje pocet minut). Stiskem zeleného tlacitka (B) se pak mixer zapne.
Po uplynuti zadané doby se mixer automaticky vypne. Pokud je tfeba zastavit mixer pred uplynutim
zadané doby, stisknéte ¢ervené vypinaci tlacitko (A).

PROVOZ BEZ CASOVACE
Rucné ovladané miseni je mozné po nastaveni ovladace ¢asovani proti sméru hodin do nulové
(zelené) polohy.

POZNAMKA: Casovat je volitelné vybaveni pro modely SP-100A, SP-100A/nh, SP-200A
a SP-200A/nh.



Obsluha

ZVEDANI MiSY

POZNAMKA: Modely SP-A80HI a SP-A80I jsou vybavené pohonem
zvedani misy.

Pohon obstarava elektromotor, diky kterému Ize misu zvedat a spoustét
jednim prstem: stiskem tlacitka (D) se misa s lGZkem zved3, (E) se misa s
lGZzkem spousti.

KAPACITA

Viz také strana 12. Nasledujici prehled shrnuje doporucené kapacity misenych potravin — uvadi se hmotnost a
objem pokrmu po zpracovani mixerem. Zarizeni dokdze narazové zpracovat i vétsi objemy potravin, to vsak vede k
jeho zvy$enému opotrebeni. PfetéZovani muze také vést k prodluZzovani doby miseni a zhorseni stavu vysledného
produktu.

POZNAMKA: s chlazenou moukou, vodou do 20 °C, s ledem nebo s moukou obsahujici lepek (gluten) se velikost
davky snizuje o 10 %.

POZNAMKA: PretéZovani a nedodriovani kapacitnich tdajd podle nasledujiciho prehledu se povaZuje za poruseni
zarucnich podminek.

NASTAVENI RYCHLOSTI

Pred jakoukoliv zménou nastaveni rychlosti je nutno mixer ZASTAVIT. Potfebnou rychlost Ize nastavit pred
zapnutim mixeru pomoci zeleného spoustéciho tlacitka.

POZNAMKA: Dojde-li za chodu ke zméné nastaveni rychlosti, modely SP-A80HI, SP-A80I, SP-B80HI a SP-B80I se
automaticky vypnou.

Volba rychlosti pfevaznou mérou zavisi na mnozstvi a konzistenci produktu. Doporucuje se zacinat miseni od

evvs

vypinace, které mixer vypne okamzité. Tabulka 2 je prfehledem doporucenych rychlosti pro jednotlivé ndstavce. Pro
modely SP-A80HI, SP-A80I, SP-B80HI a SP-B80I plati tabulka 3.

Doporucena rychlost Doporucena rychlost

1. stupen 2. stupen 3. stupen 1. stupent | 2. stupen 3. stupen | 4. stupen
Slehaci > Slehaci >
metla metla
Treci > Treci
metla metla
Hnétaci > Hnétaci »
spirala spirala

POZOR: Pfi mixovani pokrmi pouZivejte doporucené

nastavce a rychlosti.

Mixer je vybaven ochranou proti pfetizeni motoru. Zastavi ji se béhem miseni, odeberte z misy ¢ast naplné a 2



minuty pockejte. Stisknéte tlacitko vypnuti mixeru a poté tlacitko zapnuti.

S tézsimi naplnémi by mixer nemél bézet déle nez 15 minut bez (alespori 15minutového) preruseni na zchladnuti.
S lehéimi ndplnémi by mixer nemél bézet déle nez 30 minut bez (alespon 30minutového) preruseni na zchladnuti.

Obsluha

NASTAVCE

POZNAMKA: Upeviiovaci naboj je volitelné vybaveni.

PouZitelnost nastavcl uchycovanych na upevriovaci ndboj je popsana nize. Pfi
uzivani nastavcl mazte hnaci naboj (D) vazelinou nebo olejem pro potravinarské B
Ucely. Sesazeni ilustruje obrazek 4. Povolte Sroub (G) a nasurite diik ndstavce do
hnaciho naboje (D), aby se dostal do zabérové polohy. Otacenim nastavce
vyrovnejte polohovy kolik (E) proti otvoru ndboje a pevné narazte. Utazenim
Sroubu spoj upevnéte.

UPOZORNENI: Nastavec se smi nasazovat pouze na vypnutém zafizeni.
Nikdy v prabéhu miseni.

Obrazek 4

Doporuceny rozsah rychlosti pro jednotlivé nastavce je zfejmy z ndsledujiciho prehledu.

Doporucena rychlost

1. stupeni | 2. 3.

stupen stupen

V99S krouhac zel. >

VH-12 mlynek >

V99s

Zpracovani zeleniny do 8 talifa
P | —krajeni,strouhani a sekani
vSech druh zeleniny véetné
kofenové, ovoce, ofechl a syrU.

VH-12 mlynek
Mleci nastavec ¢.12 dokdze zazraky
s masem, rybami, zeleninou apod.

(=

POZNAMKA: Misa musi byt zvednuta a ochranna mtizka zaviena, jinak se mixer nespusti.
POZNAMKA: Osoby, které zcela nerozumi zplsobu ovladani a fungovani mixeru nesmi zafizeni pouzivat.
S nejasnostmi se obratte na regionalniho zastupce.

ZPRAVA O ZKOUSCE HLUCNOSTI

Primérna hladina emisi akustického tlaku A:

odel SP-100A SP-200A SP-22HA | SP-30HA | SP-34HA | SP-40HA | SP-50HA | SP-60HA | SP-A80HI,
a a a a a a a a SP-A80I,
SP-100A/nh | SP-200A/nh | SP-22A SP-30A SP-34A SP-40A SP-50A SP-60A SP-B80HI,
Hluk
SP-B80I
HLadltr)a 67,3 dB 65,5 dB 59,4dB | 64,4dB | 62,3dB | 61,9dB | 60,9dB | 60,1dB | 59,1 dB
akustic
kého
tlaku
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Pokyny pro cisténi

PECE O MIXER

UPOZORNENI: PRED CISTENIM MUSi BYT MIXER ODPOJEN OD PRiVODU ELEKTRICKEHO PROUDU.

Mixer vyZzaduje pouze nekomplikovanou udrzbu, kterou mUze zajistit obsluha. Ob¢as je tfeba mirné
vazelinou nebo olejem namazat kluznice pro misu. Pouzivejte k tomu mazivo uréené pro potravinarské
ucely a dbejte, aby nevznikl prebytek, ktery by mohl kontaminovat zpracovavané potraviny.

Po pouziti mixer vycistéte. Po odpojeni zatizeni od pfivodu proudu otrete téleso mixeru vihkou
utérkou. Zafizeni neostrikujte, nemacejte ve vodé. Nezapominejte Cistit zadni stranu a dbejte, aby nedoslo
k zaneseni zadnich vétracich otvord. Mohlo by to zpuisobit prehfivani mixeru.

Vénujte zvySenou pozornost koliklm misy a lGZku v jejich okoli. Usazeniny z potravin by zde mohly
zpUsobit potize pfi ukladani misy. Ze stejného dlivodu je tfeba dlikladné Cistit driky a soucasti nastavca.
Misu a nastavce vidy umyjte vodou s prostfedkem na nadobi, oplachnéte a pred uloZzenim nechte oschnout.
Nastavce nelze myt v mycce, protoze leSsténym plocham Skodi chemické prostfedky uzivané v myckach.

Udrzba

- Servis a udrzbu zarizeni musi provadét kvalifikovany technik a elektrikar.

- UPOZORNENI: PRED JAKYMKOLIV UKONEM UDRZBY MUSi BYT MIXER ODPOJEN OD PRiVODU
ELEKTRICKEHO PROUDU.

UDRZBA

Trvale dobry provozni stav zafizeni vyZzaduje pravidelnou udrzbu. Doporucuje se, aby veSkerou udrzbu

zatizeni obstaraval kvalifikovany technik vyskoleny distributorem.
PRAVIDELNE JE TREBA
— dakladné vycistit zafizeni a mirné vazelinou nebo olejem namazat kluznice pro misu, — po cisténi
zlehka namazat diiky ndstavcll na ochranu proti korozi. (Viz ¢ast PECE O MIXER.)
KAZDOROCNE JE TREBA
— zkontrolovat utazeni Sroub( a upevnéni ochranné mfizky,
& —interval na intenzivné uzivaném zafizeni je ucelné zkratit,
% — povymeéné jakychkoliv souédsti musi technik fradné zafizeni dotésnit, aby nemohl unikat olej z
prevodovky,
% —kontrolovat a procistit vétraci otvory u motoru a misy,
¢ NepouZivany mixer nechte odpojeny od pfivodu proudu.
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Udrzba

MERKA OLEJE

POZNAMKA: Soucasti model& SP-A80HI, SP-A80I, SP-B8OHI a
SP-B80I je mérka oleje.

Spravnym mazanim prodlouzite Zivotnost prevodovky mixeru.
Pfed pouzitim mixeru mérkou kontrolujte hladinu pfevodového oleje.
Pokud je hladina nad polovinou ¢erveného krouzku, je oleje dostatek.
Pokud je hladina pod polovinou cerveného krouzku, je treba olej 0il Meter Indictator
doplinit. :

VYMENA PREVODOVEHO OLEJE

UPOZORNENI: K dopliiovani pfevodového oleje modeli SP-A80HI, SP-A801, SP-B80HI a SP-B80I
pouzZivejte mazivo Mobil UBE HD 85W-140.

Odsroubujte vypoustéci zatku a vypustte olej. Po vypusténi potfete zavity zatky tésnicim natérem
a nasroubujte zatku pevné na misto. Doplrite pfevodovy olej podle olejoznaku. Doporucuje se, aby veskerou
udrzbu a servis zafizeni obstaraval kvalifikovany technik vyskoleny distributorem spole¢nosti SPAR.

MAZIVO NA PREVODOVKU

Modely SP-100A az SP-60HA vyZzaduji doplfiovani prevodového oleje kazdych pét let. Doporucuje se, aby
veskerou udrzbu a servis zafizeni obstaraval kvalifikovany technik vyskoleny distributorem spolecnosti SPAR.
UPOZORNENI: Pro modely SP-100A, SP-100A/nh, SP-200A, SP-200A/nh, SP-22HA, SP-22A, SP-30HA,
SP-30A, SP-34HA, SP-34A, SP-40HA, SP-40A, SP-50HA, SP-50A, SP-60HA a SP-60A pouzivejte k doplinovani
pifevodovy olej Mobil XHP 222 nebo Brugarolas GRASA AGUILA PLEX 2-BOLSA.

MAZIVO NA PLANETARNiI JEDNOTKU

Mazani planetdrni jednotky vyZzaduje presné 2 vstfiky maziva kazdy rok. Pokud za¢ne z planetarniho
ustroji vychazet neobvykly hluk, maznou pistoli pfidejte mazivo. Doporucuje se, aby veskerou udrzbu a
servis zafizeni obstaraval kvalifikovany technik vyskoleny distributorem spolecnosti SPAR.

UPOZORNENI: K mazani planetarni jednotky pouzivejte mazivo TACBECON GL-210.

Zaruka

ZARUKA

Spoleénost SPAR poskytuje na vyrobek ro¢ni zaruku od data expedice z vyrobniho zavodu nebo od data
nakupu od autorizovaného distributora. Zaruka se vztahuje na materialové a konstrukéni vady soucasti a
vady zpracovani. Podminkou je, Ze na zafizeni nebyla provedena 7adnd Uprava, servis byl provadén
autorizovanym odbornym servisem a vadné soucasti byly pfedavany vyrobci nebo autorizovanému zastupci
(zasilany vyplacené).
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Odstranovani potizi

ODSTRANOVANI ZAVAD

ZAVADA MOZNA PRICINA ODSTRANENI(
Mixer bez napdjeni | 1. Zkontrolujte napajeci zasuvku 1. Zapojte mixer do sité nebo zapnéte vypinaé
2. Zkontrolujte vodice v zastrcce 2. Opravte chybné zapojeni
3. Zkontrolujte pojistku v zastréce 3. Pokud je vadna pojistka, vyménte ji
4, Zkontrolujte a pripadné vyménte 4, Pokud je vadny nebo poruseny kabel, vymérite kabel
kabel 5. Pokud je poskozeny nebo vadny spinac¢, vymeérite spinac
5. Zkontrolujte mikrospinac 6. Pokud je rozpojeny nebo trvale zkratovany jistic, resetujte
Zkontrolujte jisti¢ pretizeni a zkratu nebo vymérite jisti¢
Mixer nefunguje Zkontrolujte ochrannou mfizku a 1. Zaviete ochrannou mfizku
zvedani 2. Regulator musi byt nastaven v nékteré casované poloze
Zkontrolujte nastaveni Casovace nebo v nulové poloze pro rucni ovladani
Zkontrolujte pfevodovy femen 3. Pokud je poskozeny nebo preruseny femen, vymérite
4, Zkontrolujte voli¢ rychlosti femen
4, Zaradte spravné néktery rychlostni stupen
Mixer je hluény 1. Zkontrolujte upevnéni mrizky a Upravte polohu (upevnéni) ochranné mftizky a nastavce
nastavce 2. Vyrovnejte zafizeni na pracovni plose, aby nevznikaly
2. Zkontrolujte pracovni plochu rezonance
3. Zkontrolujte opotrebeni loZisek Pokud jsou opotiebena loZiska, vymérite loZiska
4, Zkontrolujte pfevodovku Pokud je poskozena nebo vadnd prevodovka, vymérite
5. Zkontrolujte planetérni jednotku prevodovku
5. Doplrite mazivo do maznice (podrobnosti naleznete v
¢asti UDRZBA)
Mixer ztraci vykon Zkontrolujte kapacitu Pokud je pretizena misa, uberte napln
2. Zkontrolujte pfevodovku 2. Pokud je poskozeny nebo poruseny prevod, vymeérite
3. Zkontrolujte nahon hridele femen
3. Pokud je poskozena nebo vadna prevodovka, vyménte
nahon htidele
Motor se prehfiva 1. Zkontrolujte kapacitu a rychlost Informace naleznete v tabulkdch 2 a 3
motoru 2. Napéti musi odpovidat stitkové hodnoté
2. Zkontrolujte napajeci napéti
Olej na planetarnim Zkontrolujte tésnéni oleje Pokud je opotrebené tésnéni oleje, vyménte jej
hideli
Nastavce vaznou na Zkontrolujte rovinnost, znecisténi 1. Pokud je hridel zkrouceny nebo ohnuty, vymeérite
planetarnim hrideli nebo korozi planetdrniho htidele planetarni hridel
2. Pokud je hridel zkorodovany, odstrarite korozi a osetrete
jej antikoroznim prostredkem
3. Otocenim planetdarniho htidele proti sméru hodin sesadte

Ctvercovou drazku, opatrné doklepnéte nastavec

© Servis a udrzbu zafizeni musi provadét kvalifikovany technik a elektrikar.

© Pred ¢isténim a jakymkoliv servisnim zasahem odpojte napajeni mixeru vytaZzenim zastréky ze sitové zasuvky.

© Po delsi dobé bez pouZiti mixeru odpojte napajeni mixeru vytazenim zastréky ze sitové zasuvky.
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Prehled kapacit

Nastavec SP-22HA | SP-30HA | SP-40HA | SP-50HA | SP-60HA
SP-100A a | SP-200A a SP-A80HI, SP-A80I,
Produkt a a a a a a
SP-100A/nh | SP-200A/nh SP-B80HI, SP-B80I
rychlost SP-22A SP-30A SP-40A SP-50A SP-60A
Tésto na vafle a Treci
4,71 5,61 9,51 11,41 15,11 191 22,71 28,4 |
vdolky metla
. Slehaci
Slehané krémy 191 3,81 4,7 | 571 8,51 10,4 1 11,41 15,11
metla
Treci
Bramborova kase 3,6 kg 6,8 kg 8,2 kg 10,4kg | 13,6 kg | 159kg | 18,1kg 23 kg
metla
Slehaci
Slehané bilky 0,91 09Il 1,21 141 161 1,81 1,81 1,81
metla
Pusinky Slehaci
0,41 0,71 0,821 0,91 1,21 1,41 1,61 2,81
(mnoistvi vody) metla
Hnétaci
Kynuta tésta
spirdla 2 kg 4,1kg 5,4 kg 6,8 kg 11,3 kg | 18,1 kg 27 kg 36,3 kg
(65 % AR) *¢
l.a2
Hnétaci
Chlebové tésto
spirdla 3,4kg 6,8 kg 9,1kg 13,6 kg | 18,1 kg 23 kg 31,7 kg 36,3 kg
(55 % AR) *¢
1.
Hnétaci
Tésto na bilé pecivo
spirdla 5,7 kg 11,3 kg 11,3 kg | 20,4 kg 27 kg 31,7kg | 36,3kg 40,8 kg
(60% AR) *¢
1.

Tésto na pizzu, lehké Hnétaci

(40 % AR) spirala 2,3 kg 4,1 kg 5,4 kg 7,3 kg 13,6 kg | 15,9kg | 18,1kg 23 kg
*o NG 1.
Tésto na pizzu, Hnétaci
stiedni spirala 2,3 kg 4,5 kg 6,8 kg 11,3 kg | 18,1kg 23 kg 31,7 kg 40,8 kg
(50 % AR) * ® @[] 1.
Hnétaci
Tésto na pizzu, tézké
spirala 4,5 kg 9,1kg 11,3 kg | 18,1kg 23 kg 27 kg 31,7 kg 45,5 kg
(60% AR) *¢
1.
Treci
Fondanova poleva 2,7 kg 5,4 kg 6,8 kg 8,2 kg 11,3kg | 13,6 kg | 16,3 kg 27 kg
metla
Treci
Tésto na buchty 4,5 kg 9,1 kg 11,3kg | 13,6 kg | 18,1kg | 21,3 kg 27 kg 40,8 kg
metla
Treci
Kolagové tésto 4,5 kg 8,2 kg 10 kg 12,2 kg | 15,9kg | 19,1kg 23 kg 31,7 kg
metla
Téstoviny, vajeéné Hnétaci 2,7 kg
0,91 kg 2,3 kg 3,6 kg 7,7 kg 10 kg 15,9 kg 23 kg

nudle spirala




chléb nebo bagel) sledujte parametr %AR! %AR — absorpcni pomeér je v procentech vyjadieny podil
hmotnosti vody a hmotnosti mouky. Kapacity uvedené v prehledu plati pro mouku pfi pokojové
teploté a vodu o 21 °C. (1 galon vody vazi 3,8 kg)

A Maximalni ¢as miseni — 7 minut
s moukou obsahujici lepek se velikost davky snizuje o0 10 %

s chlazenou moukou, vodou do 20 °C, nebo s ledem se velikost davky sniZuje o 10 %.
O  2.stupen se nesmi pouzivat pfi AR 50 % a méné vyjimkou je model SP-60HA Model SP-60HA
vyzaduje 50% snizeni velikosti davky pro miseni tésta s AR 50 % na 2. stupen.



MIXERY SPAR

L 4 HISTORIE

Spole¢nost SPAR Food Machinery Mfg. Co. Ltd. byla zaloZzena v roce 1980 s cilem
vyrabét Spickové multifunkéni mixery. Zacala dodavkami do pekaren na Tchaj-wanu.
Kdyz se znacka SPAR prosadila na Spi¢ku vyroby mixerll na Tchaj-wanu, zacala
spole¢nost SPAR expandovat do dalSich zemi. V sou€asnosti dodava SPAR mixery
do 50 zemi na Sesti kontinentech a je SPAR opravdu globalnim hraéem na trhu.
Spole¢nost SPAR svUj uspéch opira pevnost svych principu spolehlivosti vysoké
hodnoty, inovativni kvality a dobrych sluzeb.

L 4 VYROBNI 2

Spole¢nost SPAR ma novy Spi¢kovy vyrobni zavod. Byl koncipovan pro optimalizaci
vyrobnich postupl, a zejména zkraceni dodacich lhat. Jeho soucasti je také moderni
praskova lakovna. Ta pomaha vyrobkiim SPAR k lepSimu vzhledu a plnéni nejvysSich
hygienickych narokd. SPAR je jedinym vyrobcem mixerl na Tchaj-wanu s vlastni
praskovou lakovnou. Druhy vyrobni zavod SPAR se specializuje na vyrobu mixeru do

Vv s

4 RIZENI KVA
Spole¢nost SPAR pouziva na vyrobu soucasti téles svych stroji a na obrabéni

mechanizmu a hfideli Spickové stroje CNC. Vzorky z kazdé vyrobni davky se hodnoti
podle etalont italskym 3D pocitaovym analyzatorem MPM.

14 ZVLASTNI!
*  Tepelné opracované a tvrzené ocelové mechanizmy, s hustotou o 25 % vySSi nez
pouzivaji Spi¢kovi vyrobci.
Odéru odolna konstrukce prevodu
Uginny a silny motor
Vysoky moment sily pfevodu pero velké zatizeni
Mazivo s dlouhou vydrzi zajisStuje tichy chod
Ochrana proti pretizeni
Snadna udrzba
Ovladani na Celni strané — dobfe pfistupné a snadné

Lisovana plastova odolna bezpecnostni mfizka s rychlospojkou, nasypkou na
pfidavani ingredienci a mikrospinacem

L D D D D D D



