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www.gastrocool.cz

Velkoobchod:
- Berner

- Bolarus

— Casta

-CB

— Clayovens

- CPE

- E.GABARRO
— Frucosol

- GastroHaal

- GBG

-GICO

- Giorik

- MBM

— Mirror

— Morreti Forni
— Movilfrit

- Nordline

— Pacojet

— Panasonic

— Quality Espresso
— Robot Coupe
— Roller Grill
—Sammic
—Samsung

— Santos
—Saro

— SAYL

— SER-GAS
—Sharp
—Simag
—Sirman

- Solis

— Tefcold
—Vares

- Victorian Baking Ovens
- Vestfrost
—UNOX

Kontakty

Vlastimil Trestik
vlasta.tresta@seznam.cz
736 625 337

Petr Svec
petr.svec@gclsro.cz
720597 725

Servis

Stanislav Nechyba
nechyba.s@volny.cz
602 203 804

Mowilkeil Vyhody vodnich fritéz Movilfrit

COOKINGECOOLING FOR YOU

e——
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Obchodni sdéleni

Vazeni obchodni partnefi,

radi bychom Vas seznamili s vyhodami vodnich fritéz tradi¢niho Spanélského
vyrobce MOVILFRIT. Stolni a skfinové modely diky unikatnimu pouziti vody a
oleje v jedné nadobé patfi k velice oblibenym vyrobkdim na trhu.

Systém olej - voda je zaloZen na principu rozdilnych mérnych hmotnosti oleje a vody,
pficemz sloupec oleje, "plovouci” na hladiné vody je od ni ostfe oddélen. Voda pak plni
jednak funkci jakéhosi filtru v okamziku, kdy se naléva skrz vychladly olejovy sloupec a
strhava sebou necdistoty z oleje, a jednak slouzi jako
zachytnad vrstva pro vSechny drobty, které se oddéli
od fritované potraviny. Ty zUstavaji na dné nadoby
ve vodé a nemohou se tak naddle spalovat v oleji

a zpusobovat jeho chutové nebo aromatické zmény.
Pfi dennim vypousténi vody se odstranuji. Systém
fritéz olej - voda umoznuje fritovat riizné potraviny,
aniz by se vzdjemné misily jejich chuté. Pfi fritovani
se z potravin uvoliiuje vlhkost, kterd se cCastecné
odpafi nad hladinu oleje, ale ¢ast zkondenzuje a klesa
ke dnu nadoby a spoji se s vodou jiz pfitomnou. Proto
je fritéza vybavena Sikmou prepadovou trubkou s uzaviracim ventilem, kterym se
nadbytec¢na voda vypousti, aby se udrZoval jeji staly objem.

Systém pohyblivych topnych téles.

U nepohyblivych topnych téles, kterd se «

v zajmu vyuZiti prostoru umistuji co

nejblize ke dnu olejové vany, je nutno

ohtivat cely objem oleje nad nimi, i kdyz
pravé fritujeme mensi davku potravin.

Fritéza se systémem pohyblivych téles, ktera Ize zvysit do polohy umoziujici prohfivat jen

nutnou vrstvu oleje, ma fadu vyznamnych vyhod:

- Uspory energie tim, Ze ohtiva pouze potiebny objem oleje v
kazdém kosi fritézy.

- Vyssi rychlost fritovani s mensi spotfebou energie dava
rychlejsi vysledek, nebot zahfivame mensi objem oleje.

- Vétsi trvanlivost oleje, nebot nezahfivame cely jeho objem
a tim ho méné zatéZujeme. Navic odpadlé castecky
potravin padaji na dno a nepfipaluji se, usazuji se tam
a vypusti se s nadbyte¢nou vodou.

Benefity pro prode;j

- Zavoz zdarma po celé CR

- Zaruka 12 mésicC - zaruéni doba na material, nahradni dily

- Celorepublikové zajistény servis

Klient timto ve smyslu zékona ¢ 480/2004 Sb.,0 nékterych sluzbdch informaéni spoleénosti, souhlasi s tim,Ze mu bude spoleé¢nost GCL s.r.o.

zasilat e-mailové zprdvy (obchodni sdéleni) obsahujici informace o novinkdch, produktech a sluzbdch, které spoleénost nabizi, nebo o sluz-
bdch tretich osob.” Pokud si neprejete, aby vam byly informace naddle zasildny, odpovézte na tento e-maila v pfedmétu uvedte , NEZASILAT*
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